Uno Top Hot

Uno Top Hot - das kompakte Vitrinen-
system fur jeden Bedarf

Professionelle Prasentation lhrer Speisen

Das Uno Top Hot kombiniert in raffinierter Weise innova-
tives Design mit intelligenter Technik und fokussiert sich
dabei auf das Wesentliche. Das System lasst sich ideal und
flexibel fiir Konzepte iiber den ganzen Tag im Take Away-,
Backerei-, Metzgerei-, Tankstellen- oder Kiosk-Bereich
direkt an der Verkaufsfront einsetzen.

Ob Backwaren, frittierte oder panierte Produkte, Fleisch-
waren und vieles mehr - die Speisen prasentieren sich zu
jeder Tageszeit frisch und im besten Licht. Mit den ver-
schiedenen Einsétzen kdnnen Sie das Uno Top Hot jederzeit
flexibel Ihrem Speisenangebot anpassen. Das Gerat lasst
sich zudem mit nur wenigen Handgriffen von bedient auf
selbstbedient umstellen (optional mit Parkschiene unter
dem Gerét fiir das Verstauen des Frontglases).
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lhre Vorteile

Ea 4 Klima pro GN-Feld fiir unterschiedliche
Speisenangebote: heiss-trocken, heiss-bedampft,
neutral, oder kalt mit Crush-Ice

E3 Flexible Einbindung in Ihr Tageskonzept

E3 Ober- und Unterhitze individuell pro GN-Feld steuerbar

E3 Innovatives Design und intelligente Technik

E3 breite Auswahl an Zubehor fiir flexible Anpassung an
das jeweilige Speisenangebot - vom Friihstiicksange-
bot bis zum Abend

E3 Tragbares System, somit iiberall einsetzbar

Ea Wahlweise mit Schneidbrett erhaltlich

Ea Steckspiegel lasst sich komplettin der Schneidbrett-
konsole verstauen

E3 Optional mit Farblackierung passend zu Ihrem Farbkon-
zept

E3 Optionale Wasserauffiillerinnerung inkl. Summer

Ea NEU auch als GN 3/1-40 erhaltlich
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Uno Top Hot

FUr jeden das passende Format

Uno Top Hot GN 1/1
E3 Attraktive, sehr platzsparende Vitrine, im GN Langsformat
E3 Gerade sowie gebogene Glasausfiihrung - je nach Wunsch

Uno Top Hot O

E3 Die Prasentationsvitrine im GN Querformat eignet sich iiberall
dort perfekt, wo in der Tiefe nur eine geringe Aufstellfliche vor
handen ist

£3 Perfekter Eingriff

Uno Top Hot GN 2/1
E3 Attraktive, platzsparende Vitrine im GN 2/1 Format fiir die optimale Ausnutzung der Flache
E3 Zwei unterschiedliche Klima mdglich

Technische Daten

Modelle

Uno Top Hot GN 1/1-40

Einsatz von

GN Zubehor mit

Abmessungen
BxTxH (mm)

Gewicht Spannung Max. Leistung Stecker
Nennstrom in KW

Ausfiihrung gebogen T 39358478455 35kg 230V 44A 10 Typ12Schuko
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Beer Grill AG
AllmendstraRe 7
CH-5612 Villmergen

BEIR"

Tel. +41 (0)56 618 7800
Fax +41(0)56 618 7849

Beer Grill GmbH
Kornerstrasse 14a
D-79539 Lérrach

Tel. +49 (0)7161 659 876
Fax +49 (0)7161 659 879

info@beergrill.com
www.beergrill.com



