
Pouletgrill Rotinio 5P eco

Effiziente Zubereitung und beste Garergebnisse
Der leistungsfähige Rotinio 5P eco ist ideal für das Braten, 
Grillieren, Backen oder Niedertemperaturgaren von Spei-
sen aller Art. Mit der programmierbaren Steuerung mit 99 
Programmen, der übersichtlichen Digitalanzeige und dem 
Garzeit-Timer eignet sich der Rotinio 5P eco besonders für 
den Einsatz in Metzgereien, Imbissständen, Einkaufszent-
ren, Gaststätten und Kantinen.
Die Temperatur lässt sich von 30 - 250 °C regulieren. Die 
zwei speziellen Infrarot-Quarzlampen lassen sich separat 
zuschalten und garantieren eine besonders appetitliche 
Bräunung Ihrer Speisen. 

Ansprechende Präsentation
Dank den wärmereflektierenden Panorama-Sicherheits-
scheiben auf der Bediener- und Kundenseite haben Sie und 
Ihr Kunde die sich rotierende Ware stets im Blickfeld.

Moderner, leistungsfähiger Pouletgrill

Die Vorteile des Rotinio 5P eco:
 Leistungsfähiger Grill zum Braten, Grillieren, Backen  

 und Niedertemperaturgaren 
 Programmierbare Steuerung mit 99 verschiedenen  

 Programmen
 Praktische, übersichtliche Digitalanzeige
 Temperaturregulierung 30 - 250 °C
 Garzeit-Timer für Timer-Funktion von bis zu 6 Stunden
 2 spezielle, separat zuschaltbare Infrarot-

 Quarzlampen für optimale Bräunung
 Wärmereflektierende Panorama-Sicherheitsschei- 

 ben auf der Bediener- und Kundenseite
 Herausnehmbare Fettschublade
 Diverse Ausführungen für 5 oder 10 Spiesse
 Optional auch mit Abzugshaube erhältlich
 Weiteres Zubehör wie fahrbares Untergestell, Pou- 

 letsteckgestelle, Fleischkäseformen etc. erhältlich
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Pouletgrill Rotinio 5P eco

Technische Daten Rotinio 5P eco

Modell Artikel
Abmessungen 
B x T x H in mm

Netto-
gewicht

Leistung Spannung Absicherung Stecker

Rotinio 5P eco 216110 835 x 710 x 895 130 kg 6.6 kW 400 V 16 A CEE 16

Rotinio 5P eco Kombi 216114 835 x 710 x 1775 266 kg 13.2 kW 400 V 32 A CEE 32A

Kapazität pro Charge

Beschrieb
Anzahl bei 

Rotinio 5P eco
Anzahl bei 

Rotinio 5P eco Kombi

Spiesse 5 Stk. 10 Stk.

Körbe 5 Stk. 10 Stk.

Warmhalteroste - -

Poulets (à 1kg) 15 - 20 Stk. 30 - 40 Stk.

Braten 20 - 25 kg 40 - 50 kg

Fleischkäse 20 - 25 kg 40 - 50 kg

Schinkengipfeli 35 - 45 Stk. 70 - 90 Stk.

Erhältliches Zubehör

Beschrieb Artikel

Untergestell Standmodell 216536

Untergestell fahrbar mit 2 Tablaren 330650

Wandkonsole CNS 201853

Doppelspiess 200360

Hängekorb 2001326

Pouletsteckgestell 2001350

Weiteres Zubehör finden Sie auf unserer Preisliste.

Rotinio 5P eco Kombi

Optional erhältlich: Praktische Abzugshaube


