
Pouletgrill BGT-4

Effiziente Zubereitung
Der BGT-4 ist mit seinen kompakten Abmessungen ideal für 
den Einsatz in Metzgereien, Gaststätten, Kantinen, Imbiss-
ständen oder auch in Einkaufsmärkten. Der leistungsfähige 
Grill eignet sich besonders zum Braten, Grillieren, Backen 
und Niedertemperaturgaren von Speisen aller Art.

Dank der einfachen, manuellen Steuerung lässt sich die 
Temperatur stufenlos von 50 - 250 °C regulieren. Auch der 
praktische Garzeit-Timer vereinfacht die Zubereitung und 
ermöglicht Ihnen damit eine Zeitersparnis im Alltag. Die 
zwei separat zuschaltbaren Infrarot-Quarzlampen sorgen 
für eine optimale Bräunung Ihrer Speisen.

Ansprechende Präsentation
Dank den wärmereflektierenden Panorama-Sicherheits-
scheiben auf der Bediener- und der Kundenseite haben Sie 
Ihre Produkte stets im Blick und locken mit den appetitli-
chen Waren Ihre Kunden an.

Leistungsfähiger Grill zum Braten, Grillie-
ren, Backen oder Niedertemperaturgaren

Die Vorteile des BGT-4:
	 Leistungsfähiger Grill zum Braten, Grillieren, Backen 	

	 oder Niedertemperaturgaren von Speisen aller Art
	 Einfache Bedienung über manuelle Steuerung
	 Stufenlose Temperaturregulierung von 50 - 250 °C
	 Garzeit-Timer für bis zu 4 Stunden Garzeit
	 Wärmereflektierende Panorama-Sicherheitsschei-	

	 ben auf der Bediener- und Kundenseite
	 Herausnehmbare Fettschublade
	 Im Liefer-Umfang inklusive: 4 Hängekörbe, 4 Doppel-	

	 spiesse, 2 Spiesszangen
	 2 spezielle, separat zuschaltbare Infrarot-

	 Quarzlampen
	 Diverses praktisches Zubehör wie fahrbares Unter-	

	 gestell, Hängekörbe, Spiesszangen, Backplatten und	
	 Pouletsteckgestell 			 
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Pouletgrill BGT-4

Technische Daten Pouletgrill BGT-4

Modell Artikel
Abmessungen 
B x T x H in mm

Nettogewicht Leistung Spannung Absicherung Stecker

BGT-4 200506 825 x 590 x 750 80 kg 5.2 kW 400 V 16 A CEE 16

Kapazität pro Charge

Beschrieb Anzahl

Spiesse 4 Stk.

Körbe 4 Stk. 

Poulets (à 1kg) 12 - 16 Stk.

Braten 16 - 18 kg

Fleischkäse 16 -18 kg

Schinkengipfeli 28 - 36 Stk.

Dank den Panorama-Sicherheitsscheiben stets alles im Blick

Erhältliches Zubehör

Beschrieb Artikel

Untergestell fahrbar mit 2 Tablaren -

Wandkonsole CNS -

Doppelspiess 2001360

Hängekorb 2001326

Pouletsteckgestell 2001350

Spiesszange 2001370

Fleischkäseform 200530

Backplatte 2001705

Praktisches Pouletsteckgestell


