
BEER BEER 
WARMHALTEPL AT TE

Handlich, hochwertig und solide

Die fantastische Warmhalteplatte von Beer Grill brilliert in einem 
neuen Look. Was hat sich verändert? Die kratzfeste Oberfläche 
aus temperiertem Glas mit rutschhemmender Noppenstruktur. 
Durch diese zwei attraktiven Features gehört das Wegrutschen 
von Behältnissen sowie die lästigen und unschönen Kratzer auf 
der Oberfläche definitiv der Vergangenheit an.

Selbstverständlich verfügt die neue BEER Warmhalteplatte 
über die gleichen unschlagbaren Eigenschaften wie die Alte. 

Grenzenlose Flexibilität, unkomplizierte stufenlose Regulierung 
der Oberflächentemperatur von 30 °C bis 90 °C, gleichmässige 
Temperaturverteilung, einfach Reinigung. Auch das robuste 
Gehäuse aus Edelstahl macht die BEER Warmhalteplatte ideal 
für den Einsatz an Buffets, Verkaufstheken oder auch im Party-
service.

Ihre Vorteile

 Kratzfeste Oberfläche aus temperiertem Glas, wahlweise in
 schwarz oder weiss

 Rutschhemmende Noppenstruktur
 Hochwertige, einfach zu reinigende Präsentationsfläche
 Robustes Gehäuse aus Edelstahl AISI 304 mit integriertem

 CNS Glaskantenschutz
 Stufenlos regelbare Oberflächentemperatur, 30 °C – 90 °C
 Garantiert gleichmässige Temperaturverteilung
 Energieeffizient dank innovativer Heiztechnik
 Kompakte Abmessungen, geringe Höhe mit 45 mm
 Kabelausgang unten angebracht
 Modularer Aufbau ermöglicht Verwendung mehrerer BEER 

 Warmhalteplatten in einer Reihe
 Auch als Einbaumodell erhältlich

Warmhalten – edel und unkompliziert
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Warmhalten – edel und unkompliziert

BEER WARMH ALT EPL AT T EBEER WARMH ALT EPL AT T E

Technische Daten

BEER Warmhalteplatte – Tischmodelle

Modell Bild Artikel-Nr. Abmessungen*
mm (B x T x H)

Nutzfläche
(B x T) Heizzonen Leistung Spannung Stecker

GN 1/1
längs 299301 332 x 539 x 45 0.17 m2 1 340 W 230 V Typ 12 / 

Schuko

GN 2/1
längs 299302 657 x 539 x 45 0.34 m2 2 680 W 230 V Typ 12 / 

Schuko

GN 3/1
längs 299303 982 x 539 x 45 0.51 m2 3 1020 W 230 V Typ 12 / 

Schuko

GN 1/1
quer 299321 539 x 332 x 45 0.17 m2 1 340 W 230 V Typ 12 / 

Schuko

GN 2/1
quer 299322 539 x 657 x 45 0.34 m2 2 680 W 230 V Typ 12 / 

Schuko

GN 3/1
quer 299323 539 x 982 x 45 0.51 m2 3 1020 W 230 V Typ 12 / 

Schuko

*Abmessungen ohne Regler, inkl. Füsse. Regler-Tiefe = 18 mm, Höhe Füsse = 8 mm

BEER Warmhalteplatte – Einbaumodelle

Modell Artikel-Nr.
Aussenmasse Gerät* 
ohne Winkelauflage 

mm (B x T x H)

Nutzfläche
(B x T) Heizzonen Leistung Spannung Stecker

GN 1/1 299311 323 x 530 x 44 0.17 m2 1 340 W 230 V Typ 12 / 
Schuko

GN 2/1 299312 648 x 530 x 44 0.34 m2 2 680 W 230 V Typ 12 / 
Schuko

GN 3/1 299313 973 x 530 x 44 0.51 m2 3 1020 W 230 V Typ 12 / 
Schuko

*Abmessungen ohne Regler. Regler-Tiefe = 18 mm

Spezialformate sind auf Anfrage erhältlich



Warm- und Kühlhalten spielend leicht gemacht

Wenn‘s kalt bleiben soll: die BEER Kalt -/ Warmhalteplatte. 
Wenn‘s warm bleiben soll: die BEER Kalt -/ Warmhalteplatte. 
Sensationell! Ein Gerät mit 2 Funktionen, was für eine Erleichte-
rung in der Anschaffung.

Ausgeklügelte Technologie

Einfach und schnell in der Umstellung. Ein Finger-Tipp genügt, 
um mühelos zwischen den Temperaturbereichen kalt und warm 
zu wechseln. Die moderne und leicht zu reinigende Präsenta-
tionsfläche aus edlem Gorilla-Glas lässt sich stufenlos von -5 °C 
bis zu +140 °C kühlen /erhitzen.

Sie ist ideal geeignet für den Einsatz in Buffets und Verkaufs-
theken in Hotellerie- und Gastronomiebereichen.

Ihre Vorteile

Innovative Kalt-/ Warmhalteplatte zur Kühlung und 
 Warmhaltung von Speisen

 Temperaturbereich von -5 °C bis +140 °C (bei einer 
 Umgebungstemperatur von +24 °C)

 Präsentationsfläche aus Gorilla-Glas, wahlweise in den 
 Farbtönen RAL 9004 (schwarz) oder RAL 9010 (weiss)

 Erhältlich in verschiedenen Grössen, als Tischmodell 
 oder Einbaumodell

Verschiedene Einbau-Versionen möglich
Eigengekühlte (EK) oder zentralgekühlte (ZK) Ausführung

 NEU auch als Kalthalteplatte erhältlich

Zwei in einem – die Innovation im Buffetbereich

K A L T - /  W A R M H A L T E P L A T T EK A L T - /  W A R M H A L T E P L A T T E
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Technische DatenTechnische Daten
Kalt-/ Warmhalteplatten Einbaumodell Eigenkühlung (EK) – Kältemittel R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Oberflächenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN 1/1
530 x 330 x 160 bei Glas
530 x 330 x 170 bei Dekton

	 Gorilla Glas Auflage Stärke 1.8 mm  
	 weiss oder schwarz

	 Dekton Auflage* Stärke 12 mm

230 V

850 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1
530 x 660 x 160 bei Glas
530 x 660 x 170 bei Dekton

1520 W Typ 12 / Schuko

GN 3/1
530 x 990x 160 bei Glas
530 x 990 x 170 bei Dekton

2340 W Typ 23 / Schuko

GN 4/1
530 x 1320 x 230 bei Glas
530 x 1320 x 240 bei Dekton

	 ESG Glas Auflage Stärke 4 mm  
	 geteilt mit Silikonfuge mittig

	 Dekton Auflage* Stärke 12 mm 
	 geteilt mit Silikonfuge mittig

3040 W Typ 23 / Schuko

*alle möglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5

*alle möglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5

Bei Bestellungen bitte Kältemittel angeben.

Kalt-/ Warmhalteplatten Einbaumodell Zentralkühlung (ZK) – Kältemittel R134a, R404a, 507a, R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Oberflächenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN 1/1
530 x 330 x 140 bei Glas
530 x 330 x 150 bei Dekton

	 Gorilla Glas Auflage Stärke 1.8 mm  
	 weiss oder schwarz

	 Dekton Auflage* Stärke 12 mm

230 V

850 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1
530 x 660 x 140 bei Glas
530 x 660 x 150 bei Dekton

1520 W Typ 12 / Schuko

GN 3/1
530 x 990 x 140 bei Glas
530 x 990 x 150 bei Dekton

2340 W Typ 23 / Schuko

GN 4/1
530 x 1320 x 140 bei Gals
530 x 1320 x 150 bei Dekton

	 ESG Glas Auflage Stärke 4 mm  
	 geteilt mit Silikonfuge mittig

	 Dekton Auflage* Stärke 12 mm 
	 geteilt mit Silikonfuge mittig

3040 W Typ 23 / Schuko
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Technische DatenTechnische Daten
Kalt-/ Warmhalteplatten Tischmodell Eigenkühlung (EK) – Kältemittel R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Oberflächenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN 1/1 345 x 545 x 170

	 Gorilla Glas Auflage weiss oder schwarz 230 V

850 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1 675 x 545 x 170 1520 W Typ 12 / Schuko
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Kalthalteplatte Einbaumodell Eigenkühlung (EK) – Kältemittel R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Oberflächenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN 1/1
530 x 330 x 160 bei Glas
530 x 330 x 170 bei Dekton

	 Gorilla Glas Auflage Stärke 1.8 mm  
	 weiss oder schwarz

	 Dekton Auflage* Stärke 12 mm

230 V

100 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1
530 x 660 x 160 bei Glas
530 x 660 x 170 bei Dekton

100 W Typ 12 / Schuko

GN 3/1
530 x 990 x 160 bei Glas
530 x 990 x 170 bei Dekton

100 W Typ 23 / Schuko

GN 4/1
530 x 1320 x 230 bei Glas
530 x 1320 x 240 bei Dekton

	 ESG Glas Auflage Stärke 4 mm  
	 geteilt mit Silikonfuge mittig

	 Dekton Auflage* Stärke 12 mm 
	 geteilt mit Silikonfuge mittig

350 W Typ 23 / Schuko

*alle möglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5
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Technische DatenTechnische Daten
Kalthalteplatte Einbaumodell Zentralkühlung (ZK) – Kältemittel R134a, R404a, 507a, R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Oberflächenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN 1/1
530 x 330 x 140 bei Glas
530 x 330 x 150 bei Dekton

 Gorilla Glas Auflage Stärke 1.8 mm 
 weiss oder schwarz

 Dekton Auflage* Stärke 12 mm

230 V

100 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1
530 x 660 x 140 bei Glas
530 x 660 x 150 bei Dekton

100 W Typ 12 / Schuko

GN 3/1
530 x 990 x 140 bei Glas
530 x 990 x 150 bei Dekton

100 W Typ 23 / Schuko

GN 4/1
530 x 1320 x 140 bei Glas
530 x 1320 x 150 bei Dekton

 ESG Glas Auflage Stärke 4 mm 
 geteilt mit Silikonfuge mittig

 Dekton Auflage* Stärke 12 mm
 geteilt mit Silikonfuge mittig

100 W Typ 23 / Schuko

*alle möglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5

Bei Bestellungen bitte Kältemittel angeben.

Dekton

Dekton verfügt über alle technischen Spezifikationen, die für 
eine hoch widerstandsfähige Oberfläche notwendig sind.

Tekturen

Dekton ist in verschiedenen Texturen erhältlich, sodass die ein-
zige Grenze die Phantasie des Architekten oder Designers ist, 
egal ob ultraglänzend, matt oder samtig strukturierte Optionen.

Vorteile

Langlebige Farbe
 Geringe Wasserabsorption
 Feuerfestes Material
 Beständigkeit gegen Kratzer

Abriebbeständig
Beständigkeit gegen Flecken
Überragende mechanische Festigkeit 
Formstabilität
Hoher Widerstand gegen UV-Strahlen
Maximale Feuer- und Hitzebeständigkeit
Frost- und Taubeständig
Einfache Reinigung und minimale Pflege

Poliert

X-gloss

Ultra Textur

Ultra matt

Velvet Textur

Dekton Grip+
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Innovation im Buffetbereich

Die Multifunktionswanne Kalt-Warm ist ein weiteres Highlight 
im Sortiment von Beer Grill. Die revolutionäre Lösung, um Ihr 
Speisenangebot den wechselnden Kundenbedürfnissen anzu-
passen.

Clevere Technik

Einfach und schnell in der Umstellung. Ein Finger-Tipp genügt, 
um mühelos zwischen den Temperaturbereichen kalt und warm 
zu wechseln. Digital regelbar von -5 °C bis zu +140 °C. Die Wan-
ne ist wahlweise als eigengekühltes Modell (EK) oder für den 
Anschluss an eine Zentralkühlung (ZK) erhältlich. Verfügbar mit 
den Kältemitteln R134a, R404a, R507a oder R600a.

Die Wanne ist ideal geeignet für den Einsatz in Buffets und Ver-
kaufstheken in Hotellerie- und Gastronomiebetrieben. Sie lässt 
sich zudem hervorragend mit den zahlreichen Glasaufbauten 
von Beer Grill kombinieren.

Ihre Vorteile

Innovative Kalt-/ Warmhaltewanne zur Kühlung und 
 Warmhaltung von Speisen

Wanne aus 1.5 mm Edelstahl in Hygiene 2
 Temperaturbereich von -5 °C bis +140 °C (bei einer 

 Umgebungstemperatur von +24 °C)
 Erhältlich in verschiedenen Grössen

Wanne mit Ablauf
Trocken verzugsfrei heizbar
Standardtiefe 105 mm
Sondertiefen auf Anfrage in Hygiene 1
Bedienung über externes Bedienpanel
Eigengekühlte Ausführung (EK) oder für den Anschluss 

 an eine Zentralkühlung (ZK)
Kombinierbar mit zahlreichen Glasaufbauten von Beer Grill

Kalt- und Warmhalten spielend leicht gemacht

K A L T - /  W A R M H A L T E W A N N EK A L T - /  W A R M H A L T E W A N N E
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Technische DatenTechnische Daten
Kalt-/ Warmhaltewanne Einbaumodell EK – Kältemittel R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Wanneneigenschaften Spannung Leistung Stecker

GN 1/1 425 x 630 x 250

   Aus 1.5 mm Edelstahl in Hygiene 2

   Trocken verzugsfrei heizbar

   Standardtiefe 105 mm*

230 V

900 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1 770 x 630 x 250 1500 W Typ 12 / Schuko

GN 3/1 1110 x 630 x 250 2700 W Typ 23 / Schuko

GN 4/1 1450 x 630 x 250 3000 W Typ 23 / Schuko

*Sondertiefen auf Anfrage in Hygiene 1

Kalt-/ Warmhaltewanne Einbaumodell ZK – Kältemittel R134a, R404a, 507a, R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Wanneneigenschaften Spannung Leistung Stecker

GN 1/1 425 x 630 x 230

   Aus 1.5 mm Edelstahl in Hygiene 2

   Trocken verzugsfrei heizbar

   Standardtiefe 105 mm*

230 V

900 W Typ 12 / Schuko

GN 2/1 770 x 630 x 230 1500 W Typ 12 / Schuko

GN 3/1 1110 x 630 x 230 2700 W Typ 23 / Schuko

GN 4/1 1450 x 630 x 230 3000 W Typ 23 / Schuko

*Sondertiefen auf Anfrage in Hygiene 1

Bei Bestellung bitte Kältemittel angeben.
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Technische DatenTechnische Daten
Kalt-/ Warmhaltewanne Tischmodell EK – Kältemittel R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Wanneneigenschaften Spannung Leistung Stecker

GN 1/1 615 x 410 x 275

   Aus 1.5 mm Edelstahl in Hygiene 2

   Trocken verzugsfrei heizbar

   Standardtiefe 105 mm

230 V 900 W Typ 12 / Schuko

Ausführungsvarianten: Edelstahl, Korpus geschliffen
 RAL 9005 (schwarz)
 RAL 9010 (weiss) pulverbeschichtet

Neues Design:  Stabiler Edelstahlkorpus mit abgerundeten Kanten durch Falzung
   Einheitliches Design zu den Tischmodellen der Kalt -/ Warmhalteplatten
   Bessere Optik durch Zu- und Abluft von unten
   Zuleitung über Kaltgeräteanschluss von unten, dadurch kann die Zuleitung
    auf jede Seite vom Gerät geführt werden
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Technische DatenTechnische Daten
Multiwannen EK – Kältemittel R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Wanneneigenschaften* Spannung Leistung Stecker

2x GN 1 790 x 630 x 250    Aus 1.5 mm Edelstahl in Hygiene 2

   Trocken verzugsfrei heizbar

   Standardtiefe 105 mm

230 V

1700 W Typ 12 / Schuko

3x GN 1 1155 x 630 x 250 2550 W Typ 23 / Schuko

*Durch die Abtrennung kann die Temperatur der Wannen getrennt geregelt werden.
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Multiwanne ZK – Kältemittel R134a, R404a, 507a, R600a

Grösse
Abmessungen mm 

(B x T x H)
Wanneneigenschaften* Spannung Leistung Stecker

2x GN 1 790 x 630 x 230    Aus 1.5 mm Edelstahl in Hygiene 2

   Trocken verzugsfrei heizbar

   Standardtiefe 105 mm

230 V

1700 W Typ 12 / Schuko

3x GN 1 1155 x 630 x 230 2550 W Typ 23 / Schuko

*Durch die Abtrennung kann die Temperatur der Wannen getrennt geregelt werden.

Bei Bestellung bitte Kältemittel angeben.




