Beer Hot Cube - selbstbedient

Attraktive Selbstbedienungs-Vitrine

fur den «Food to go»

Schlankes Design mit optimaler Raumnutzung
Variantenreich und top modern préasentiert sich die Hot Cube
Serie. Konzipiert fiir maximalen Umsatz am Point-of-Sale
belegt die dusserst filigrane Vitrine fiir den selbstbedienten
Service ein Minimum an Standflache und ldsst sich so flexi-
bel fiir Konzepte direkt an der Verkaufsfront einsetzen.

Die Temperatur der Warmeplatten kann stufenlos zwischen
30°C bis 90°C pro Ebene eingestellt weden. Dadurch garen
die Speisen nicht nach und bleiben somit l&anger haltbar. lhre
Kunden werden begeistert sein.

Vom integrierten Hauchschutz iiber die konstruktionsbhedingt
leichte Reinigung bis hin zur lebensmittelsicheren elektro-
nischen Steuerung erfiillt diese Selbstbedienungs-Vitrine
samtliche Hygieneanforderungen. Ebenfalls gestattet Hot
Cube aufgrund des leichtwirkenden Designs eine gute Uber-
sicht fiir Ihre Kunden und ermaglicht dabei Zusatzverkaufe
mit verpacktem und unverpacktem Convenience Food.

Bereich

Einige Vorteile

Ea Kompaktes, steckerfertiges Auftischgerat

E3 Attraktives und hochwertiges Design aus CNS & Glas

E3 Verkaufsfordernde Beleuchtung der angebotenen
Speisen

E3 Stufenlos regelbare Oberflachentemperatur der Warm-
halteplatte, 30°C — 90°C

E3 Garantiert gleichméssige Temperaturverteilung

E3 Erhdhter Warendruck durch verspiegelte Riickwandtiir

E3a Warmestiitzung von oben dank leistungsstarken IR-
Wiérmestrahlern

Ea Temperatur individuell pro Ebene regelbar

E3 Leichtzu reinigende Oberflachen

Ea Einfache Bedienung

E3 Erfiillen der Hygienevorschriften dank Hauchschutz

E3 Riickseite mit Fliigeltiire

E3 Erhéltlich in den Grossen GN 1/1 und GN 2/1 als Simplex,
Duplex oder Triplex Gerét

E3 NEU auch als GN 1/1 quer Simplex

E3 Auch als bediente Vitrine erhéltlich
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Beer Hot Cube - selbstbedient

Hot Cube Serie GN 1/1, auch als selbstbediente Ausfiihrung erhéltlich Hot Cube GN 1/1 Duplex

Technische Daten

Anzahl . . » Abmessungen .

GN 1/1 Simplex 1 1x 1/1 GN 388 x 683 x 367 490 W 230V 21A Typ 12/ Schuko
GN 1/1 Simplex quer 1 1x 1/1 GN 535 x 328 x 260 490 W 230V 22A Typ 12/ Schuko
GN 1/1 Duplex 2 2x 1/1 GN 388 x 683 x 685 980 W 230V 43A Typ 12/ Schuko
GN 1/1 Triplex 3 3x 1/1GN 388 x 683 x 1003 1470 W 230V 6.4A Typ 12/ Schuko
GN 2/1 Simplex 1 1x2/1 GN 713 x 683 x 367 870 W 230V 38A Typ 12/ Schuko
GN 2/1 Duplex 2 2x2/1 GN 713 x 683 x 685 1740 W 230V 16 A Typ 12/ Schuko
GN 2/1 Triplex 3 3x2/1GN 713 x 683 x 1003 2610 W 400/230V 14/11.4A Typ 15/ Schuko
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Beer Hot Cube - bedient

Attraktive bediente Speisenausgabevitrine
fur den «Food to go» Bereich

Schlankes Design mit optimaler Raumnutzung
Variantenreich und top modern présentiert sich die Hot
Cube Serie. Konzipiert fiir maximalen Umsatz am Point-of-
Sale belegt die dusserst filigrane Vitrine fiir den bedienten
Service ein Minimum an Standflache und I&sst sich so fle-
xibel fiir Konzepte im Take Away-, Béckerei-, Metzgerei-,
Tankstellen- oder Kiosk-Bereich direkt an der Verkaufsfront
einsetzen.

Aufgrund des leichtwirkenden Designs gestattet Hot Cube
eine gute Ubersicht fiir Ihnre Kunden und ermdglicht dabei
Zusatzverkdufe mit verpacktem und unverpacktem Conve-
nience Food.

Die Temperatur der Warmeplatten lasst sich stufenlos zwi-
schen 30°C bis 90°C pro Ebene regeln. Die Speisen garen
so nicht nach und bleiben damit [dnger haltbar. Ihre Kunden
werden begeistert sein.

Einige Vorteile

£3 Kompaktes, steckerfertiges Auftischgerét

E3 Attraktives und hochwertiges Design aus CNS & Glas

Ea Verkaufsfordernde Beleuchtung der angebotenen
Speisen

E3 Stufenlos regelbare Oberflaichentemperatur der Warm-
halteplatte, 30°C —90°C

E3 Garantiert gleichméssige Temperaturverteilung

E3 Erhdhter Warendruck durch verspiegelte Riickwandtiir

E3 Warmestiitzung von oben dank leistungsstarken IR-
Wiérmestrahlern

Ea Temperatur individuell pro Ebene regelbar

E3 Leichtzu reinigende Oberflachen

E3 Einfache Bedienung

E3 Riickseite mit Fliigeltiire

E3 Erhéltlich in den Grossen GN 1/1 und GN 2/1 als Simplex,
Duplex oder Triplex Gerat

E3 NEU auch als GN 1/1 quer Simplex

E3 Auch als selbsthediente Vitrine erhéltlich
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Beer Hot Cube - bedient

Hot Cube GN 1/1 Duplex Hot Cube GN 2/1 Duplex

Technische Daten

Anzahl o . o Abmessungen .

GN 1/1 Simplex 1 1x 1/1 GN 388 x 683 x 367 490 W 230V 21A Typ 12/ Schuko
GN 1/1 Simplex quer 1 1x 1/1 GN 535 x 328 x 260 490 W 230V 22A Typ 12/ Schuko
GN 1/1 Duplex 2 2x1/1GN 388 x 683 x 685 980 W 230V 43A Typ 12/ Schuko
GN 1/1 Triplex 3 3x 1/1GN 388 x 683 x 1003 1470 W 230V 6.4A Typ 12/ Schuko
GN 2/1 Simplex 1 1x2/1 GN 713 x 683 x 367 870 W 230V 38A Typ 12/ Schuko
GN 2/1 Duplex 2 2x2/1 GN 713 x 683 x 685 1740 W 230V 716 A Typ 12/ Schuko
GN 2/1 Triplex 3 3x 2/1 GN 713 x 683 x 1003 2610 W 400/230 V 14/ 114A Typ 15/ Schuko
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Uno Top Hot

Uno Top Hot - das kompakte Vitrinen-
system fur jeden Bedarf

Professionelle Prasentation lhrer Speisen

Das Uno Top Hot kombiniert in raffinierter Weise innova-
tives Design mit intelligenter Technik und fokussiert sich
dabei auf das Wesentliche. Das System lasst sich ideal und
flexibel fiir Konzepte iiber den ganzen Tag im Take Away-,
Backerei-, Metzgerei-, Tankstellen- oder Kiosk-Bereich
direkt an der Verkaufsfront einsetzen.

Ob Backwaren, frittierte oder panierte Produkte, Fleisch-
waren und vieles mehr - die Speisen prasentieren sich zu
jeder Tageszeit frisch und im besten Licht. Mit den ver-
schiedenen Einsétzen kdnnen Sie das Uno Top Hot jederzeit
flexibel Ihrem Speisenangebot anpassen. Das Gerat lasst
sich zudem mit nur wenigen Handgriffen von bedient auf
selbstbedient umstellen (optional mit Parkschiene unter
dem Gerét fiir das Verstauen des Frontglases).

Y [ Food perfectly presented | |3

lhre Vorteile

Ea 4 Klima pro GN-Feld fiir unterschiedliche
Speisenangebote: heiss-trocken, heiss-bedampft,
neutral, oder kalt mit Crush-Ice

E3 Flexible Einbindung in Ihr Tageskonzept

E3 Ober- und Unterhitze individuell pro GN-Feld steuerbar

E3 Innovatives Design und intelligente Technik

E3 breite Auswahl an Zubehor fiir flexible Anpassung an
das jeweilige Speisenangebot - vom Friihstiicksange-
bot bis zum Abend

E3 Tragbares System, somit iiberall einsetzbar

Ea Wahlweise mit Schneidbrett erhaltlich

Ea Steckspiegel lasst sich komplettin der Schneidbrett-
konsole verstauen

E3 Optional mit Farblackierung passend zu Ihrem Farbkon-
zept

E3 Optionale Wasserauffiillerinnerung inkl. Summer

Ea NEU auch als GN 3/1-40 erhaltlich
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Uno Top Hot

FUr jeden das passende Format

Uno Top Hot GN 1/1
E3 Attraktive, sehr platzsparende Vitrine, im GN Langsformat
E3 Gerade sowie gebogene Glasausfiihrung - je nach Wunsch

Uno Top Hot O

E3 Die Prasentationsvitrine im GN Querformat eignet sich iiberall
dort perfekt, wo in der Tiefe nur eine geringe Aufstellfliche vor
handen ist

£3 Perfekter Eingriff

Uno Top Hot GN 2/1
E3 Attraktive, platzsparende Vitrine im GN 2/1 Format fiir die optimale Ausnutzung der Flache
E3 Zwei unterschiedliche Klima mdglich

Technische Daten

Modelle

Uno Top Hot GN 1/1-40

Einsatz von

GN Zubehor mit

Abmessungen
BxTxH (mm)

Gewicht Spannung Max. Leistung Stecker
Nennstrom in KW

Ausfiihrung gebogen T 39358478455 35kg 230V 44A 10 Typ12Schuko
Xﬂ;’fﬂ‘;‘r’uﬂ‘;tgi'fa'j;"‘” n?g(zfob;:f%";ga 398x 584/784x 554 35kg 230V 44A 10 Typ12/Schuko
x::fzﬂfuﬂzt;ﬁ;éu 0 mi')\(' ?gg i:‘;rT'l"e';e 398 x 584/784x 615 37kg 230V 44A 10 Typ12/Schuko
X::fg(;];:ul;:(;t gGe I:Iald/; -100 m(;')\(' %gg‘:‘i‘;ﬁ';e 398 x 584/784x 614 37kg 230V 44A 1,0 Typ 12/Schuko
Xﬂ;’fﬂﬂfu':,‘;t;fa"d . H?Q'(Z:Ob;':r‘?%m 598 x 378 X 552 35 kg 230V 44A 10 Typ12/Schuko
,‘iﬂ;ﬁ‘;’:ﬂ‘;}i’fﬁﬂ"‘“ rfg(zrob;'::;.l";g 738X 584/784x 552 65 kg 230V 87A 20 Typ12/Schuko
X:ngﬂfuﬂztgi':ﬁ;“‘o SNZUChO T yo7gspyTaaxse2 ca.90kg 400230V 91732A 30 WPIIE
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QUADRO HOT

Praktisch und gut im quadratischen Design — die
perfekte Losung flir warme Speisen

OX%

Die flexible Losung fur lhre Speisenprasentation

Erleben Sie mit der Quadro Hot Speisenausgabevitrine eine per-
fekte Kombination aus ansprechendem Design und intelligenter
Technologie. Prasentieren Sie Ihre warmen Convenience Spei-
sen zu jeder Tageszeit in bester Qualitdt und im besten Licht.
Mit individuell steuerbarer Ober- und Unterhitze pro GN-Feld
und vier verschiedenen Klima-Arten ermdglicht die Quadro Hot
eine gezielte und flexible Speisenprasentation.

Die verkaufsfordernde LED-Beleuchtung ldsst Ihre Speisen
noch appetitlicher erscheinen und das kompakte Design er-
mdglicht eine flexible Einbindung in jedes Tageskonzept. Die
klare und gezielte Steuerung sorgt fiir eine unkomplizierte Be-
dienung und die optionale Selbstbedienungsfunktion bietet
Ihren Kunden ein zusétzliches Erlebnis.

Die Quadro Hot Speisenausgabevitrine — Ihre perfekte Losung
fiir den Take Away-, Backerei-, Metzgerei-, Tankstellen- oder
Kiosk-Bereich direkt an der Verkaufsfront.

lhre Vorteile

Ober- und Unterhitze individuell pro GN-Feld steuerbar
Tragbares System, somit {iberall einsetzbar

Flexible Einbindung in Ihr Tageskonzept

Kompakte Vitrine fiir kleinste Verkaufsflachen
Steckspiegel lasst sich komplett in der Schneidbrett-
konsole verstauen

4 Klima-Arten pro GN-Feld fiir unterschiedliche Speisen-
angebote: trocken-warm, feucht/bedampft-warm, neutral
oder mit Crushed-Ice

Wahlweise mit Schneidbrett erhiltlich

Optional mit Farblackierung passend zu Ihrem Farbkonzept
Optionale Wasser-Auffiillerinnerung inkl. Summer

Breite Auswahl an Zubehor fiir das jeweilige Speisen-
angebot — vom Friihstiick bis zum Abend




8 QUADRO HOT i

Praktisch und gut im quadratischen Design E

Technische Daten

Quadro Hot — Tischmodelle

Grosse Einsatz von ARl U] Ausfiinrung Anschlusswerte Stecker
(BxT xH) Glasaufbau

GN Zubedr mit max.

GN 1/1-40 40 mm Tiefe 398 x 584/784 x 552 eckig 230V /1000 W /4.4 A Typ 12/ Schuko
GN 1/1-100 GN Zubedrmitmax.  aq5 ey 784 x 612 ecki 230V/1000W/44A  Typ12/Schuko
100 mm Tiefe g ’ P
GN 2/1-40 GNZubeOrmitmax. ;a5 634/764 x 552 ecki 230V//2000W/87A  Typ12/Schuko
40 mm Tiefe g ' P
GN 2/1-100 BN AU S | o sonyens: i ecki 230V /2000W/87A  Typ12/Schuko
100 mm Tiefe g ' P
*Massangabe ohne/mit bedienerseitiger Schneidbrettvorrichtung
Quadro Hot GN 2/1, zwei unterschiedliche Klimas maglich
mit Frontglas mit Spuckschutz

Beim Gerate-Grundpreis ist entweder ein
Frontglas oder ein Spuckschutz inkl. Bitte

bei der Bestellung die gewiinschte Option
angeben.

$$
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Uno Wall - die kompakte Selbstbedie-
Nnungs-Vitrine fur die Wandstellung

Professionelle Speisenprisentation

Uno Wall ist das neuste Gerat aus der Produktionsschmie-
de von Beer Grill. In dieser Vitrine vereint sich innovatives
Design mit raffinierter Technik. Es entsteht eine kompakte
Selbstbedienungsvitrine, welche explizit fiir die "Wandstel-
lung" konzipiert wurde. Dank den 4 Klimazonen pro GN-Feld
Iasst sie sich perfekt und flexibel fiir verschiedene Speisen-
angebote iber den ganzen Tag einsetzen.

Mittels Drehschalter lassen sich die Temperaturen pro GN-
Einheit einzeln steuern. Ob Gebéack, frittierte oder panierte
Produkte, Fleisch, Gemiise, Teigwaren und vieles mehr —die
manuelle Steuerung mit der separat einstellbaren Unter-
und Oberhitze sowie dem LED Licht erlaubt es Ihnen, lhre
Speisen lange Zeit optimal frisch zu halten und zu jeder Ta-
geszeit im besten Licht zu présentieren.

lhre Vorteile

I [ Food perfectly presented ]

4 Klima pro GN-Feld fiir unterschiedliche Speisen-
angebote: Heiss-trocken, heiss-bedampft, neutral
oder kalt mit Crushed-Ice

Speziell entwickelt fiir die Wandstellung

Flexible Einbindung in Ihr Tageskonzept

Ober- und Unterhitze individuell pro GN-Feld einstellbar
Innovatives Design und intelligente Technik

Breite Auswahl an Zubehor fiir flexible Anpassung
an das jeweilige Speisenangebot

Kompakte Vitrine fiir kleinste Stellflichen
Optionale Wasserauffiillerinnerung inkl. Summer
Optional mit Farblackierung passend zu lhrem
Farbkonzept

NEU auch als GN 3/1-40 erhéltlich
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GN 2/1-40, Gastseite

14 540 30

10

392
382

552

GN 2/1-40, fixe Riickwand mit Spiegel

GN 3/1-40, Gastseite

723

584 200

25

160
135

L 5% = ]

29

784

680 29

Technische Daten

Einsatz von

Abmessungen

BxTxH (mm) Elgany

Max. Nennstrom | Leistung in KW

Stecker

GN 2/1-40 GN Zubehor mit max. 40 mm Tiefe

GN 3/1-40 GN Zubehor mit max. 40 mm Tiefe

* Massangabe inkl. Schneidbrettvorrichtung
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Uno Top Cold

Uno Top Cold - das kompakteste
KUhlvitrinensystem der Welt

Professionelle Prasentation lhrer gekiihlten Speisen

Das Uno Top Cold kombiniert in raffinierter Weise innova-
tives Design mit intelligenter Technik und fokussiert sich
dabei auf das Wesentliche. Dank der kompakten Bauweise
lasst sich das System ideal und flexibel fiir Konzepte im Take
Away-, Béckerei-, Metzgerei-, Tankstellen- oder Kiosk-Be-
reich direkt an der Verkaufsfront einsetzen.

Ob Backwaren, Friihstiicksprodukte, Desserts, Snacks und
vieles mehr - die gekiihlten Speisen prédsentieren sich zu
jeder Tageszeit frisch und im besten Licht. Die gerade Aus-
lageflache des Uno Top Cold eignet sich fiir nahezu jedes
Speisenangebot.

lhre Vorteile

I [ Food perfectly presented ]

Ausserst kompaktes, steckerfertiges Auftischgert
Schonende Luftschleierkiihlung durch Umluft-
Ventilationssystem

Temperaturbereich +2°C / +8°C

Kiihltemperatur individuell steuerbar

Innovatives Design und intelligente Technik
Flexible Einbindung in Ihr Tageskonzept

Traghares System, somit {iberall einsetzbar
Verkaufsfordernde Beleuchtung durch leistungsstarke
LED-Beleuchtung

Ideal kombinierbar mit Uno Top Hot

Auch erhaltlich mit gebogenem Glasaufbau

q!l




Uno Top Cold

Seitenansicht Riickansicht mit gedffneter Riickwandtiire und
Steuerung
/
s
el
N\
{
o
&
iy = Y
400 594

Technische Daten

Gewicht | Spannung Nemz(}om Stecker

Abmessungen

Temperaturbereich BxTxH (mm)

Uno Top Cold GN 1/1 +2°C bis +8 °C 400x594x655  40kg 230V 11A STZEJI(Zé
Eood perfectly presenteﬂ B EE R £
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QUADRO COLD

Kiihle Innovation fiir Ihren Genuss

©0

Die ultimative Losung fir lhre gekithiten Delikatessen

Diese kompakte Speisenausgabevitrine ist nicht nur ein Blick-
fang, sondern auch dusserst vielseitig einsetzbar. Ob verfiihre-
rische Backwaren, kdstliche Friihstlicksprodukte, verlockende
Desserts — die Quadro Cold bietet die ideale Présentationsplatt-
form fiir Ihre kulinarischen Kreationen.

Dank ihres schlanken und kompakten Designs findet sie miihe-
los Platz in jedem gastronomischen Umfeld ohne dabei Kompro-
misse bei der Produktprésentation einzugehen.

Vielfalt und Genuss auf den Tellern

Diese Vitrine gewahrleistet auch maximale Haltbarkeit und op-
timale Produktqualitdt. Dank einer schonenden Luftschleierkiih-
lung durch das innovative Umluft-Ventilationssystem bleibt die
Temperatur konstant zwischen +2 °C und +8 °C. So bleiben lhre
Produkte frisch, appetitlich und perfekt gekiihlt.

Ein weiterer Vorteil der Quadro Cold ist ihre flexible Einbindung
in lhr Tageskonzept. Egal, ob Sie Snacks, Salate oder andere
gekiihlte Produkte anbieten méchten —diese Vitrine ist die idea-
le Losung. Sie kdnnen Ihr Angebot jederzeit anpassen und lhren
Kunden so eine vielfdltige Auswahl présentieren.

NEU

lhre Vorteile

Schonende Luftschleierkiihlung durch innovatives Umluft-
Ventilationssystem

Temperaturbereich +2°C/ +8 °C

Kiihltemperatur individuell steuerbar
Verkaufsfordernde Beleuchtung durch leistungsstarke
LED-Beleuchtung

Schlankes und kompaktes Design

Maximale Haltbarkeit und optimale Produktqualitat
Flexible Einbindung in Ihr Tageskonzept

Ermdglicht eine vielseitige Angebotsgestaltung
Ausgelegt fiir kleine Stellflichen

Hervorragend kombinierbar mit Quadro Hot
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QUADRO COLD

Kiihle Innovation fiir lhren Genuss

Technische Daten

Quadro Cold — Tischmodell mit Frontglas und Riackwandtir

Grosse

GN 1/1

10

30,

Abmessungen mm

(BxTxH)

400 x 592 x 656

525

Ausfiihrung

Glasaufbau Stecker

Anschlusswerte

eckig 230V/290W/13A Typ 12/ Schuko

382

656

265

250

L 346
S
i
\
AN
AN
.
\\
— N

15

586

592
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8] Uno Compact

Uno Compact - die handliche Losung
zum Warm- und Kuhlhalten

Uno Compact - das Klima-System auf kleinem Raum

Mit dem platzsparenden Uno Compact lassen sich lhre war-
men und kalten Speisen klimagerecht und verkaufsférdernd
prasentieren. Das dusserst handliche und mobhil einsetzbare
Uno Compact bietet vier Klimavarianten. So kénnen Sie lhre
Speisen warm-bedampft, warm-trocken, neutral oder kon-
taktkalt auf Crush-Ice prasentieren und bieten Ihren Gerich-
ten damit das stets optimale Klima.

Zubehor fiir noch mehr Flexibilitat

Mit den Einsédtzen in Edelstahl, die zur Aufnahme von ver-
schiedenen Prasentationsflichen dienen, ist Uno Compact
ein absoluter Verwandlungskiinstler. Von der Grillplatte,
liber praktische Keramik- oder Glas-Hotties bis hin zum
Wok-Einsatz - mit dem vielseitigen Zubehdr lassen sich lhre
Speisen abwechslungsreich und stets ansprechend pra-
sentieren.

lhre Vorteile

E3 Bewadhrte Culinario-Technologie im Kleinstformat
als GN 1/1

E3 4 Klimazonen - warm-bedampft, warm-trocken,
neutral oder kalt auf Crush-Ice

E3 Dank den kompakten Abmessungen optimal fiir den
mobilen Einsatz

E3 Praktisches Zubehdr erhaltlich

E3 Optimaler Energiehaushalt mit nur 700 Watt
pro Einheit

E3 Optional mit Farblackierung passend zu lhrem
Farbkonzept

E3 [deal auch fiir den kombinierten Einsatz mit
Solaris Design Licht-/Warmebriicke

I [ o ocrfocty presented ] BE R



Praktisches Zubehdor: Keramik-Hotty

Technische Daten Uno Compact

Uno Compact in Kombination mit

Solaris Design Licht-/Warmebriicke

Gerategrosse Einsatz Einsatz

Artikel

(BxTxH) (max. Hohe) (Format)

Uno Compact 150 3307 011 398 x 584 x 250 150 mm GN 1/1 230V
Uno Compact 100 3307 001 398 x 584 x 210 100 mm GN 1/1 230V
Uno Compact 65 3307 031 345 x 575 x 175 65 mm GN 1/1 230V
a2 340 2,
340 )
= ¢ - )
“| . g @ 85 . o @ 85|
= L J — L%

Uno Compact 100/ Uno Compact 150
C-Mass bei Uno Compact 100 = 125 mm

C-Mass bei Uno Compact 150 = 165 mm

Eood perfectly presentezl B EE R £
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Solaris - Design-Licht-/Warmebrucke
fur perfekt prasentierte Speisen

Flexibilitat und Variabilitat

Eine perfekte Ausleuchtung Ihres Speisenangebotes und
Wiarme von oben - das erreichen Sie mit dem Einsatz der
modernen Licht-/Wérmebriicke Solaris. Diese verhindet
innovatives Design und hdchste Qualitdt mit hochwertigen
Werkstoffen und wegweisender Technologie.

Vielseitige Einsatz- und Kombinationsmaglichkeiten
Solaris ist unabhéngig von der Prasentationsflache und den
baulichen Gegebenheiten platzsparend einsetzbar.

Sie lasst sich individuell mit Kochplatten, mobilen Tisch-
gerdten wie auch in Kombination mit eingebauten Geréten
flexibel einsetzen. Die vielen Kombinationsmdglichkeiten
von Licht und Warme schaffen eine optimale Ausleuchtung
Ihrer Kochkunst.

lhre Vorteile

E3 Warmestiitzung von oben dank leistungsstarken IR-
Wiérmestrahlern

E3J Warmlicht dimmbar (optional)

E3 perfekte Prasentation dank optimaler Ausleuchtung
mit leistungsstarker LED-Beleuchtung

E3 modernes Design

E3 vielseitig einsetzbar

E3 rasches Aufstellen oder einfache Montage dank
einer Vielzahl an Stiitzen und Montagevorrichtungen

£3 Doppel- oder Einzelkanéle mit unterschiedlicher
Bestiickung je nach Einsatz und Bedarf

E3 Erfiillen der Hygienevorschriften dank Hauchschutz

E3 grosse Auswahl an Standardgréssen, Sondergrossen
nach Kundenmass auf Wunsch erhiltlich

E3 optional mit Farblackierung passend zu lhrem Farb-
konzept

E3 Warm- und Neutrallicht mit Splitterschutz ausge-
stattet
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Solaris - fur jedes Konzept perfekt einsetzbar

Das Sortiment

E3 Solaris als Einzel- oder Doppelkanal (nur Neutrallicht, nur Warmlicht oder beides in Kombination)

E3 verschiedene Stiitzen und Konsolen fiir Tischaufsatz, Decken- oder Wandmontage

E3 Stiitzen und Konsolen mit Rechteckrohr; wahlweise hohenverstellbar oder mit Fixhohe

E3 als Steckergerat (Stecker T12 bzw. Schuko) oder fiir Festanschluss

E3 Hauchschutz aus ESG Sicherheitsglas auf Gastseite oder beidseitig

E3 Tablarglas passend zu Solaris Einzel- oder Doppelkanal

E3 Farblackierung nach Kundenwunsch

E3 Diverse Standardgrdssen mit einer Lange von 598 bis 2128 mm, Sonderldangen nach Kundenmass auf Wunsch

Freie Aufstellung Deckenmontage Festmontage Wandmontage Montage stirnseitig

Einzelkanal

E3 Einzelkanal mit Warmlicht (IR Strahler 300 W pro GN)
E3 Einzelkanal mit Neutrallicht (LED)

Edjeweils mit Ein-/Aus-Schalter

Doppelkanal

E3 Doppelkanal mit Warmlicht oder Warm-/Neutrallicht
mit Umschaltfunktion

E3 Neutrallicht mit Ein-/Aus-Schalter

E3 Warmlicht mit Ein-/Aus-Schalter oder wahlweise mit

Kabelzuflihrung Dimmer
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Infrarot Licht-/ Warmebrucke

Optimales Warmhalten und Ausleuchten
vOon angerichteten Speisen

Warme Teller fiir zufriedene Gaste

Alle Gastronomen kennen das Problem, dass der Service
gerade zu Spitzenzeiten etwas mehr Zeit bendtigt, um die
einzelnen Speisen an den Tisch des Gastes zu bringen. Da-
durch ist es mdglich, dass auch einmal bereits angerichtete
Menus einen Moment in der Kiiche stehen bleiben, bevor
Sie dem Gast serviert werden kdnnen.

Damit Ihr Gast auch in diesem Fall seine Speise warm und
frisch geniessen und sich von lhren Kochkiinsten {iberzeu-
gen kann, hat Beer Grill die Infrarot Licht-/ Warmebriicke
entwickelt, die optimales und leistungsstarkes Warmhalten
angerichteter Teller garantiert. Zudem sind dazu passende
Beleuchtungskanale erhéltlich, damit die Speisen optimal
ausgeleuchtet werden kénnen, was gerade auch beim An-
richten der Teller einen weiteren Vorteil bietet.

Die Infrarot-Licht-/ Warmebriicke ist in 1-reihiger und 2-rei-
higer Ausfiihrung und in verschiedenen Grdssen lieferbar.
Die Beheizung erfolgt iiber Keramikheizkorper.

Weitere Vorteile

E3 In 1-reihiger und 2-reihiger Ausfiihrung fiir
1 oder 2 Teller in der Tiefe

E3 Diverse Kanallangen: 670/920/1262 /1512 /1762 /
2104 / 2354 mm fiir 2 - 7 Teller nebeneinander

E3J 1-reihige Ausfiihrungen mit 800/ 1200/ 1600 / 2000 /
2400/ 2800 oder 3200 W

E3 2-reihige Ausfiihrungen mit 1000/ 1500 / 2000 / 2500 /
3000/ 3500 oder 4000 W

E3 Gehduse aus Chromnickelstahl

E3 Beriihrungsschutz unterhalb Heizkdrper

E3 Vorbereitete Seitenteile fiir Montagezubehdr und
Konsolen

E3 Warme- und Beleuchtungskanal iiber hitzebestandi-
gen Drehschalter regelbar (links oder rechts)

E3 Beleuchtungskanal auch einzeln einschaltbar

E3 Grosse Auswahl an passendem Aufstell- und Monta-
gezubehdr

E3 Warmekanal von grosseren Modellen ist unterteilt in
bis zu drei schaltbare Zonen
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Das Sortiment

E3 Infrarot Licht-/ Warmebriicke in 1-reihiger und 2-reihiger Ausfiihrung
E3 Verschiedene Stiitzen und Konsolen fiir Tischaufsatz, Decken- oder Wandmontage
E3 Diverse Standardgréssen mit einer Lange von 670 bis 2354 mm

E3 Wairme- und Beleuchtungskanal {iber hitzebestdndigen Drehschalter regelbar

Auszug Konsolen-Typen, Montagewinkel

Standkonsole fiir

lose Aufstellung Festmontage
Stiitze mittig Stiitze mittig
= o
- g
100/60

Standkonsole fiir

Standkonsole fiir
Festmontage

Stiitze hinten
] 285

420

100/60

Fiir weiteres Montagezubehor kontaktieren Sie bitte Ihren Verkaufsberater.

Warmebriucken-Anwendungen

1-reihig 2-reihig

== s
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Héngekonsole
Stiitze mittig

100/60
e
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Montagewinkel

hangend

21.5
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WP 1/1 PRO

Flexible Buffetlosung zur Warmhaltung
und Prasentation Ihrer Speisen

Flexibel und einfach Prasentieren und Warmhalten

Die Beer WP 1/1 PRO vereint auf einfachste Weise die Vor-
ziige der bewadhrten Beer Warmhalteplatte mit einem effi-
zienten IR-Stiitzwérmestrahler. Die edle Prasentationsfla-
che aus gehéartetem Glas bildet dabei das Fundament zur
Warmbhaltung Ihrer Speisen und Getranke. Die gleichmés-
sige Temperaturverteilung auf der Glasplatte kombiniert mit
einem leistungsstarken IR-Strahler verspricht beste Qualitat
und verkaufsférdernde Beleuchtung fiir die angebotenen
Produkte.

Dank der kompakten Bauweise ldsst sich das System ide-
al und flexibel im Buffetbereich einsetzen oder eignet sich
hervorragend fiir Konzepte direkt an der Verkaufsfront. Das
schlanke Design ermdglicht es, mehrere Gerate nahtlos ne-
beneinander zu platzieren. Die WP 1/1 PRO eignet sich her-
vorragend fiir den Einsatz an Buffets, Verkaufstheken oder
auch im Partyservice.

Einige Vorteile

I [ Food perfectly presented ]

Ausserst kompaktes, steckerfertiges Auftischgert
Schlankes und modernes Design aus CNS und Glas
Verkaufsfordernde Beleuchtung der angebotenen
Produkte

Stufenlos regelbare Oberflachentemperatur, 30 - 90 °C
Garantiert gleichméssige Temperaturverteilung
Wiérmestiitzung von oben dank leistungsstarken IR-
Warmestrahlern

Edle, einfach zu reinigende Présentationsflache aus
schwarzem Glas

Tragbares System, somit iiberall einsetzbar

Robuste Bauweise

Ideal fiir Buffets, Verkaufstheken und Partyservice

qll




WP 1/1 PRQO

Ein/Aus-Schalter
fiir IR-Strahler

Drehschalter fiir
Regulierung der
Warmbhalteplatte

Seitenansicht Riickansicht

% 585

U v

ca./approx. 557
400

331

538
586

Technische Daten

Abmessungen .

WP 1/1 PRO SERCEREI | mrey 230V 28A Typ 12/ Schuko
(ausserste Masse)
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NMobiler Hustenschutz

Einfach, stilvoll und hygienisch Schiutzen

Stilvoll und hygienisch

Mit dem neu entwickelten mobilen Hustenschutz bietet
Beer Grill eine stilvolle und einfache Losung, welche den
neusten Hygieneanspriichen gerecht wird. Der robuste
Edelstahlrahmen macht den Hustenschutz ideal fiir den
Einsatz an Buffets, Verkaufsstellen oder auch im Catering-
bereich. Er lasst sich individuell mit Tischgeréten, Eiswan-
nen und anderen Présentationsmdglichkeiten kombinieren
und flexibel einsetzen. Dank zeitlosem und attraktivem
Design aus CNS und Glas lasst sich der Hustenschutz in
jedes Speisenprasentationskonzept integrieren. Durch die
ausgekliigelte Konstruktion lasst sich das Glas ganz ohne
Werkzeug demontieren.

Der mobile Hustenschutz ist die ideale Ergénzung fiir tem-
porére wie auch dauerhafte Einsdtze und bietet dabei hygi-
enischen Schutz fiir lhre Lebensmittel.

Dies sind nur einige lhrer vielen Vorteile

E3 Einfach in der Handhabung

E3 Stilvolles Design

E3 Komplett aus CNS und Glas gefertigt

E3 Einfach zu reinigen

E3 Glas Iasst sich ohne Werkzeug entfernen

E3 Schnelles Auf- und Abbauen

E3 |deal fiir Buffets, Verkaufsflachen und Partyservice

E3 Lasst sich ideal mit den isolierten Crush-lce Wannen
von Beer kombinieren.
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Mobiler Hustenschutz
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Technische Daten

GN 2/1 800 x 390 x 554 mm 7.5kg 3200452
GN 3/1 1140 x 390 x 554 mm 9.6 kg 3200453
GN 4/1 1480 x 390 x 554 mm 11.8 kg 3200454
GN 5/1 1820 x 390 x 554 mm 14.0 kg 3200455
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BEER

WARMHALTEPLATTE

Warmhalten — edel und unkompliziert

OX=

Handlich, hochwertig und solide

Die fantastische Warmhalteplatte von Beer Grill brilliertin einem
neuen Look. Was hat sich verandert? Die kratzfeste Oberflache
aus temperiertem Glas mit rutschhemmender Noppenstruktur.
Durch diese zwei attraktiven Features gehdrt das Wegrutschen
von Behéltnissen sowie die ldstigen und unschdnen Kratzer auf
der Oberflache definitiv der Vergangenheit an.

Selbstverstandlich verfiigt die neue BEER Warmhalteplatte
tiber die gleichen unschlagbaren Eigenschaften wie die Alte.

Grenzenlose Flexibilitdt, unkomplizierte stufenlose Regulierung
der Oberflachentemperatur von 30 °C bhis 90 °C, gleichmassige
Temperaturverteilung, einfach Reinigung. Auch das robuste
Gehéuse aus Edelstahl macht die BEER Warmhalteplatte ideal
fiir den Einsatz an Buffets, Verkaufstheken oder auch im Party-
service.

lhre Vorteile

Kratzfeste Oberflache aus temperiertem Glas, wahlweise in
schwarz oder weiss

Rutschhemmende Noppenstruktur

Hochwertige, einfach zu reinigende Prasentationsflache
Robustes Gehduse aus Edelstahl AISI 304 mit integriertem
CNS Glaskantenschutz

Stufenlos regelbare Oberflachentemperatur, 30 °C — 90 °C
Garantiert gleichméssige Temperaturverteilung
Energieeffizient dank innovativer Heiztechnik

Kompakte Abmessungen, geringe Hohe mit 45 mm
Kabelausgang unten angebracht

Modularer Aufbau ermdglicht Verwendung mehrerer BEER
Warmhalteplatten in einer Reihe

Auch als Einbaumodell erhaltlich




8 BEER WARMHALTEPLATTE

Warmhalten — edel und unkompliziert

Technische Daten

BEER Warmhalteplatte — Tischmodelle

Abmessungen Nutzflache : .

YA 299301  332x539x45  0.17m’ 1 340 W 230V U2y
lings Schuko
S > 209302 657x539x45  0.34m’ 2 680 W 230V Typ12/
langs _ Schuko
SN > 299303 982x539x45  051m’ 3 1020 W 230V U
langs _ Schuko
A 299321  539x332x45  0.17m’ 1 340 W 230V U 2y
quer Schuko
sl 299322 539x657x45  034m’ 2 680 W 230V Typ12/
quer Schuko
NI P s smomxas osim 3 oow  2s0v P12/
quer Schuko

*Abmessungen ohne Regler, inkl. Fiisse. Regler-Tiefe = 18 mm, Hohe Fiisse =8 mm

BEER Warmhalteplatte — Einbaumodelle

Aussenmasse Geréat

Nutzflache

Artikel-Nr. ohne Winkelauflage (BxT) Heizzonen Leistung Spannung Stecker
mm (BxTxH)

GN1/1 299311 323 x 530 x 44 0.17 m’ 1 380 W 230V Typ12/
Schuko

GN2/1 299312 648 x 530 x 44 0.34m" 2 680 W sy e12/
Schuko

GN3/1 299313 973 x 530 x 44 051 m’ 3 1020 W 230V Typi2/
Schuko

*Abmessungen ohne Regler. Regler-Tiefe = 18 mm

Spezialformate sind auf Anfrage erhaltlich
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KALT-/ WARMHALTEPLATTE

Zwei in einem — die Innovation im Buffetbereich

©eo

Warm- und Kiihlhalten spielend leicht gemacht

Wenn's kalt bleiben soll: die BEER Kalt-/ Warmhalteplatte.
Wenn's warm bleiben soll: die BEER Kalt-/ Warmhalteplatte.
Sensationell! Ein Gerat mit 2 Funktionen, was fiir eine Erleichte-
rung in der Anschaffung.

Ausgekliigelte Technologie

Einfach und schnell in der Umstellung. Ein Finger-Tipp genligt,
um miihelos zwischen den Temperaturbereichen kalt und warm
zu wechseln. Die moderne und leicht zu reinigende Présenta-
tionsflache aus edlem Gorilla-Glas ldsst sich stufenlos von -5 °C
bis zu +140 °C kiihlen/erhitzen.

Sie ist ideal geeignet fiir den Einsatz in Buffets und Verkaufs-
theken in Hotellerie- und Gastronomiebereichen.
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lhre Vorteile

Innovative Kalt-/ Warmbhalteplatte zur Kiihlung und
Warmhaltung von Speisen

Temperaturbereich von -5 °C bis +140 °C (bei einer
Umgebungstemperatur von +24 °C)
Prasentationsflache aus Gorilla-Glas wahlweise in den
Farbténen RAL 9004 (schwarz) oder RAL 9010 (weiss)
Erhaltlich in verschiedenen Grossen als Tischmodell
oder Einbaumodell

Verschiedene Einbau-Versionen méglich
Eigengekiihlte Ausfiihrung (EK) oder fiir den Anschluss
an eine Zentralkiihlung (ZK)




‘% KALT-/ WARMHALTEPLATTE
-5°C +140 °C

Technische Daten

Kalt-/ Warmhalteplatten EK oder ZK — Einbaumodelle

Abmessungen mm

Grosse BxTxH) Oberflachenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN1/1 330 x 530 x 160 850 W Typ 12/ Schuko
E3 Gorillaglas Auflage 2 mm weiss oder schwarz

GN 2/1 660 x 530 x 160 230V 1520 W Typ 12/ Schuko
E3 Dekton Auflage® 12 mm (Kunststein)

GN 3/1 990 x 530 x 160 2340 W Typ 23/ Schuko

*alle Dekton Dekore mdglich (siehe Seite 3)

Kalt-/ Warmhalteplatten EK — Tischmodelle

Abmessungen mm

Grosse (BxTxH) Oberflachenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker

GN 1/1 345x 545 x 170 850 W Typ 12/ Schuko
E3 Gorillaglas Auflage 2 mm weiss oder schwarz 230V

GN 2/1 675 x 545 x 170 1520 W Typ 12/ Schuko

N ’

Eigenkiihlung:  Kéltemittel R600a, bei GN 4/1 R290

Zentralkiihlung: wahlweise mit Kéltemittel R134a, R404a, R507a
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“% KALT-/ WARMHALTEPRPLATTE
-5 °C +140 °C

Dekton

Kalt-/ Warmhalteplatten — Tischmodelle
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