Culinario Elements

Bewahrte Beer-Technologie verbunden
Mit individuellem Thekenbau

Flexibilitat fiir Inre Speisentheke Klima-System fiir alle Anspriiche

Culinario Elements bietet lhnen eine optimale Losung, wenn Fiir die verkaufsfordernde Prasentation warmer oder kal-

Sie Ihre Speisentheke nach lhren individuellen Vorstellun- ter Speisen liefert Ihnen Beer Grill die optimale Lésung

gen oder nach vorgegebenen Konzepten eines Ladenbauers mit fiinf unterschiedlichen Klimazonen: warm bedampft,

gestalten und gleichzeitig auf das bewéhrte Klima-System warm trocken, neutral, kontaktkalt mit Crush-Ice oder ak-

von Beer Grill setzen mdchten. tiv kalt mit Umluftkiihlung. Die Montage der Beer Kompo-
nenten sowie die Konstruktion des Glasaufsatzes erfolgt
bauseits.

Wahlen Sie zwischen unseren Varianten Culinario Easy, Cu- Weitere Vorteile des Culinario Elements:

linario Arctis oder Solaris, die fiir Sie beste Geréte-Losung E3 Know-how der Beer Grill fiir die optimale Losung in

und verhinden Sie dies mit einem Ihren Wiinschen entspre- der Speisenprasentation mit einem individuell wahl-

chenden Glasaufbau, den Sie sich anschliessend beim Part- baren Glausaufbau kombinierbar

ner Ihres Vertrauens fertigen lassen konnen. E3 Verschiedene Geréte fiir fiinf verschiedene Klima-

zonen im Format GN 2/1 bis 5/1
E3J Basis-Gerate und Licht-/Warmekanale sind auch ein-
zeln erhaltlich
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Culinario Elements

Culinario Elements Easy

Culinario Elements Easy mit seinen leicht zuganglichen Drehschaltern bietet vier verschiedene Klima-Varianten. Neben
warm-trocken, warm-bedampft und neutral lassen sich lhre Speisen auch kontaktkalt mit Crush-Ice présentieren. Mit den
zusatzlich erhétlichen Licht-/Wé&rmekanal-Losungen leuchten Sie lhre Speisen zudem optimal aus.

Das Basisgerat Culinario Elements Easy fiir die Unterhitze sowie die Licht-/\WWarmekanal-Lésungen Typ Easy und Typ Solaris
sind einzeln erhaltlich.

Abbildung: Culinario Elements Easy, Abbildung: Culinario Elements Abbildung: Solaris Licht-/\WWarme-
Basisgerat Easy Licht-/Warmekanal kanal

Technische Daten Culinario Elements Easy

Elements Easy 2/1 770 x 650 x 200 mm 230V 1400 W
Elements Easy 3/1 1110 x 650 x 200 mm 230V 2100 W
Elements Easy 4/1 1450 x 650 x 200 mm 400V 2800 W
Elements Easy 5/1 1790 x 650 x 200 mm 400V 3500 W

Technische Daten Licht-/Warmekanal Typ Easy / Typ Solaris

Modelle Abmessungen Easy * Abmessungen Solaris

Warm- und Kaltlicht 2/1 770 x 269 x 82 mm 650 W 768 x 277 x 79 mm 600 W 230V
Warm- und Kaltlicht 3/1 1110 x 269 x 82 mm 950 W 1108 x 277 x 79 mm 900 W 230V
Warm- und Kaltlicht 4/1 1450 x 269 x 82 mm 1250 W 1448 x 277 x 79 mm 1200 W 230V
Warm- und Kaltlicht 5/1 1790 x 269 x 82 mm 1550 W 1788 x 277 x 79 mm 1500 W 230V

*inkl. Anschlussprofil 3300878
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Culinario Elements

Culinario Elements Arctis

Ob Sie Salate, Friihstiicks-Delikatessen, Desserts, Séfte oder Pasta prasentieren - mit Culinario Elements Arctis lassen sich
Ihre Gaste gerne verwdhnen. Mit der Umluft-Kiihltheke Arctis variieren Sie nach Belieben - vom Friihstiickshuffet bis zum
kalten Dinner spatabends und présentieren lhre Speisen stets im optimalen Klima.

Abbildung: Culinario Elements Arctis,
Variante GN Basisgerét mit
Easy Lichtkanal

Technische Daten Culinario Elements Arctis

Modelle Abmessungen EK * Abmessungen ZK * Leistung EK* | Leistung ZK*

Elements Arctis GN 2/1 835 x 725 x 673 mm 835 x 725 x 493 mm 230V 315W

Elements Arctis GN 3/1 1160 x 725 x 673 mm 1160 x 725 x 493 mm 230V 470 W 28W
Elements Arctis GN 4/1 1485 x 725 x 673 mm 1485 x 725 x 493 mm 230V 510 W 34w
Elements Arctis GN 5/1 1810 x 725 x 713 mm 1810 x 725 x 493 mm 230V 600 W 3I9W

* EK = Eigengekiihlt (mit Kaltemittel R290a) / ZK = Zentralgekiihlt

Technische Daten Lichtkanal Typ Easy / Typ Solaris

Modelle Abmessungen Easy * Abmessungen Solaris

Kaltlicht PLL 2/1 770 x 269 x 67 mm 768 x 167 x 79 mm 230V

Kaltlicht PLL 3/1 1110 x 269 x 67 mm 1108 x 167 x 79 mm 230V 180 W
Kaltlicht PLL 4/1 1450 x 269 x 67 mm 1448 x 167 x 79 mm 230V 2710 W
Kaltlicht PLL 5/1 1790 x 269 x 67 mm 1788 x 167 x 79 mm 230V 270 W

*inkl. Anschlussprofil 3300878
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8] Uno Compact

Uno Compact - die handliche Losung
zum Warm- und Kuhlhalten

Uno Compact - das Klima-System auf kleinem Raum

Mit dem platzsparenden Uno Compact lassen sich lhre war-
men und kalten Speisen klimagerecht und verkaufsférdernd
prasentieren. Das dusserst handliche und mobhil einsetzbare
Uno Compact bietet vier Klimavarianten. So kénnen Sie lhre
Speisen warm-bedampft, warm-trocken, neutral oder kon-
taktkalt auf Crush-Ice prasentieren und bieten Ihren Gerich-
ten damit das stets optimale Klima.

Zubehor fiir noch mehr Flexibilitat

Mit den Einsédtzen in Edelstahl, die zur Aufnahme von ver-
schiedenen Prasentationsflichen dienen, ist Uno Compact
ein absoluter Verwandlungskiinstler. Von der Grillplatte,
liber praktische Keramik- oder Glas-Hotties bis hin zum
Wok-Einsatz - mit dem vielseitigen Zubehdr lassen sich lhre
Speisen abwechslungsreich und stets ansprechend pra-
sentieren.

lhre Vorteile

E3 Bewadhrte Culinario-Technologie im Kleinstformat
als GN 1/1

E3 4 Klimazonen - warm-bedampft, warm-trocken,
neutral oder kalt auf Crush-Ice

E3 Dank den kompakten Abmessungen optimal fiir den
mobilen Einsatz

E3 Praktisches Zubehdr erhaltlich

E3 Optimaler Energiehaushalt mit nur 700 Watt
pro Einheit

E3 Optional mit Farblackierung passend zu lhrem
Farbkonzept

E3 [deal auch fiir den kombinierten Einsatz mit
Solaris Design Licht-/Warmebriicke
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Praktisches Zubehdor: Keramik-Hotty

Technische Daten Uno Compact

Uno Compact in Kombination mit

Solaris Design Licht-/Warmebriicke

Gerategrosse Einsatz Einsatz

Artikel

(BxTxH) (max. Hohe) (Format)

Uno Compact 150 3307 011 398 x 584 x 250 150 mm GN 1/1 230V
Uno Compact 100 3307 001 398 x 584 x 210 100 mm GN 1/1 230V
Uno Compact 65 3307 031 345 x 575 x 175 65 mm GN 1/1 230V
a2 340 2,
340 )
= ¢ - )
“| . g @ 85 . o @ 85|
= L J — L%

Uno Compact 100/ Uno Compact 150
C-Mass bei Uno Compact 100 = 125 mm

C-Mass bei Uno Compact 150 = 165 mm
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KONZEPT-TISCH

Stilvolle Buffet-Losung fiir die Hotellerie

OX=

Das intelligente Buffet-System

Die dusserst flexiblen Buffettische von VENTA passen sich her-
vorragend den gegebenen Anforderungen an. Sie sind elegant
und hochwertig im Design und lassen somit keine Wiinsche
mehr offen.

Durch die integrierten Geréte von Beer Grill werden lhre Spei-
sen ideal in Szene gesetzt und optimal warmgehalten. Die Pra-
sentationsflaiche der Warmhalteplatte aus schwarzem Glas
wirkt edel und modern. Die gleichméssige Temperaturverteilung
der Glasplatte verspricht beste Qualitat. Die perfekte Ausleuch-
tung lhres Speisenangebotes und Wérme von oben erreichen
Sie mit der modernen Licht-/Warmebriicke Solaris. Dank des
integrierten Hustenschutzes gewéhrleisten Sie einen hygieni-
schen Ablauf am Buffet.

Der Tisch ist mit nur wenigen Handgriffen auf- und abgebaut
und kann aufgrund des Trolley-Systems extrem platzsparend
transportiert und aufbewahrt werden. Design und Funktionali-
tat, die einfach liberzeugen!

NEU

lhre Vorteile

Eleganter Buffettisch in hochwertigem Design

Flexibel und funktional — passt sich optimal den unter-
schiedlichen Anforderungen an

In wenigen Handgriffen auf- und abgebaut

Buffettisch kann auf engstem Raum eingelagert und
transportiert werden, dank Trolley-System

Perfekte Ausleuchtung und Warmhaltung lhrer Speisen
von oben mit der Solaris Design Licht-/Warmebriicke
Wiérmestiitzung von oben dank leistungsstarken
IR-Warmestrahlern

Optimale Warme von unten durch die BEER
Warmhalteplatte

Gleichméassige Temperaturverteilung der Glasplatte
garantiert beste Speisenqualitét

Stufenlos regelbare Oberflachentemperatur, 30 °C — 90 °C




8 KONZEPT-TISCH

Stilvolle Buffet-Ldsung fiir die Hotellerie

Technische Daten

Komponenten — fahrbares Buffet-Tischsystem

Abmessungen mm .

2x Rahmen, 11.6 kg

Keramik anthrazit 10 mm, 2x Fiisse, 6.2 kg
SIHEEED S B g 21 kg pulverisierter Stahl, anthrazit

Profil 40 x 40 mm mit Hohenausgleich

*Tischplatte auch erhéltlich aus Sicherheitsglas 10 mm transparent oder weiss, Gewicht 38 kg

Komponenten — BEER Warmhalteplatte Einbaumodell

" Aussenmasse Geréat Nutzflache mm . .

GN 2/1 648 x 530 x 44 0.34 m? 2 230V 680 W Typ 12/Schuko

*Abmessungen ohne Regler. Regler-Tiefe = 18 mm

Komponenten — Solaris Design Licht-/Warmebriicke

Kanallange

Grosse
Aussenmasse mm

Leistung

GN 2 768 326820 20000 W 3000 K

Ubersicht Komponenten
1 BEER Warmhalteplatte
2 Solaris Licht-/Warmebriicke 5
3 Tischplatte
4 Tischgestell !
5 Seitenblende
6 Frontblende
5
6

Eood perfectly presenteﬂ B EE R £l

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41(0)56 618 78 00 Kornerstrasse 14a  Tel. +49(0)7161 659 876 info@beergrill.com
CH-5612 Villmergen ~ Fax +41(0)56 618 78 49 D-79539 Lérrach Fax +49 (0)7161 659 879 www.beergrill.com




'V [*BI(‘“] Solaris

Solaris - Design-Licht-/Warmebrucke
fur perfekt prasentierte Speisen

Flexibilitat und Variabilitat

Eine perfekte Ausleuchtung Ihres Speisenangebotes und
Wiarme von oben - das erreichen Sie mit dem Einsatz der
modernen Licht-/Wérmebriicke Solaris. Diese verhindet
innovatives Design und hdchste Qualitdt mit hochwertigen
Werkstoffen und wegweisender Technologie.

Vielseitige Einsatz- und Kombinationsmaglichkeiten
Solaris ist unabhéngig von der Prasentationsflache und den
baulichen Gegebenheiten platzsparend einsetzbar.

Sie lasst sich individuell mit Kochplatten, mobilen Tisch-
gerdten wie auch in Kombination mit eingebauten Geréten
flexibel einsetzen. Die vielen Kombinationsmdglichkeiten
von Licht und Warme schaffen eine optimale Ausleuchtung
Ihrer Kochkunst.

lhre Vorteile

E3 Warmestiitzung von oben dank leistungsstarken IR-
Wiérmestrahlern

E3J Warmlicht dimmbar (optional)

E3 perfekte Prasentation dank optimaler Ausleuchtung
mit leistungsstarker LED-Beleuchtung

E3 modernes Design

E3 vielseitig einsetzbar

E3 rasches Aufstellen oder einfache Montage dank
einer Vielzahl an Stiitzen und Montagevorrichtungen

£3 Doppel- oder Einzelkanéle mit unterschiedlicher
Bestiickung je nach Einsatz und Bedarf

E3 Erfiillen der Hygienevorschriften dank Hauchschutz

E3 grosse Auswahl an Standardgréssen, Sondergrossen
nach Kundenmass auf Wunsch erhiltlich

E3 optional mit Farblackierung passend zu lhrem Farb-
konzept

E3 Warm- und Neutrallicht mit Splitterschutz ausge-
stattet
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“] Solaris
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Solaris - fur jedes Konzept perfekt einsetzbar

Das Sortiment

E3 Solaris als Einzel- oder Doppelkanal (nur Neutrallicht, nur Warmlicht oder beides in Kombination)

E3 verschiedene Stiitzen und Konsolen fiir Tischaufsatz, Decken- oder Wandmontage

E3 Stiitzen und Konsolen mit Rechteckrohr; wahlweise hohenverstellbar oder mit Fixhohe

E3 als Steckergerat (Stecker T12 bzw. Schuko) oder fiir Festanschluss

E3 Hauchschutz aus ESG Sicherheitsglas auf Gastseite oder beidseitig

E3 Tablarglas passend zu Solaris Einzel- oder Doppelkanal

E3 Farblackierung nach Kundenwunsch

E3 Diverse Standardgrdssen mit einer Lange von 598 bis 2128 mm, Sonderldangen nach Kundenmass auf Wunsch

Freie Aufstellung Deckenmontage Festmontage Wandmontage Montage stirnseitig

Einzelkanal

E3 Einzelkanal mit Warmlicht (IR Strahler 300 W pro GN)
E3 Einzelkanal mit Neutrallicht (LED)

Edjeweils mit Ein-/Aus-Schalter

Doppelkanal

E3 Doppelkanal mit Warmlicht oder Warm-/Neutrallicht
mit Umschaltfunktion

E3 Neutrallicht mit Ein-/Aus-Schalter

E3 Warmlicht mit Ein-/Aus-Schalter oder wahlweise mit

Kabelzuflihrung Dimmer
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Infrarot Licht-/ Warmebrucke

Optimales Warmhalten und Ausleuchten
vOon angerichteten Speisen

Warme Teller fiir zufriedene Gaste

Alle Gastronomen kennen das Problem, dass der Service
gerade zu Spitzenzeiten etwas mehr Zeit bendtigt, um die
einzelnen Speisen an den Tisch des Gastes zu bringen. Da-
durch ist es mdglich, dass auch einmal bereits angerichtete
Menus einen Moment in der Kiiche stehen bleiben, bevor
Sie dem Gast serviert werden kdnnen.

Damit Ihr Gast auch in diesem Fall seine Speise warm und
frisch geniessen und sich von lhren Kochkiinsten {iberzeu-
gen kann, hat Beer Grill die Infrarot Licht-/ Warmebriicke
entwickelt, die optimales und leistungsstarkes Warmhalten
angerichteter Teller garantiert. Zudem sind dazu passende
Beleuchtungskanale erhéltlich, damit die Speisen optimal
ausgeleuchtet werden kénnen, was gerade auch beim An-
richten der Teller einen weiteren Vorteil bietet.

Die Infrarot-Licht-/ Warmebriicke ist in 1-reihiger und 2-rei-
higer Ausfiihrung und in verschiedenen Grdssen lieferbar.
Die Beheizung erfolgt iiber Keramikheizkorper.

Weitere Vorteile

E3 In 1-reihiger und 2-reihiger Ausfiihrung fiir
1 oder 2 Teller in der Tiefe

E3 Diverse Kanallangen: 670/920/1262 /1512 /1762 /
2104 / 2354 mm fiir 2 - 7 Teller nebeneinander

E3J 1-reihige Ausfiihrungen mit 800/ 1200/ 1600 / 2000 /
2400/ 2800 oder 3200 W

E3 2-reihige Ausfiihrungen mit 1000/ 1500 / 2000 / 2500 /
3000/ 3500 oder 4000 W

E3 Gehduse aus Chromnickelstahl

E3 Beriihrungsschutz unterhalb Heizkdrper

E3 Vorbereitete Seitenteile fiir Montagezubehdr und
Konsolen

E3 Warme- und Beleuchtungskanal iiber hitzebestandi-
gen Drehschalter regelbar (links oder rechts)

E3 Beleuchtungskanal auch einzeln einschaltbar

E3 Grosse Auswahl an passendem Aufstell- und Monta-
gezubehdr

E3 Warmekanal von grosseren Modellen ist unterteilt in
bis zu drei schaltbare Zonen
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Das Sortiment

E3 Infrarot Licht-/ Warmebriicke in 1-reihiger und 2-reihiger Ausfiihrung
E3 Verschiedene Stiitzen und Konsolen fiir Tischaufsatz, Decken- oder Wandmontage
E3 Diverse Standardgréssen mit einer Lange von 670 bis 2354 mm

E3 Wairme- und Beleuchtungskanal {iber hitzebestdndigen Drehschalter regelbar

Auszug Konsolen-Typen, Montagewinkel

Standkonsole fiir

lose Aufstellung Festmontage
Stiitze mittig Stiitze mittig
= o
- g
100/60

Standkonsole fiir

Standkonsole fiir
Festmontage

Stiitze hinten
] 285

420

100/60

Fiir weiteres Montagezubehor kontaktieren Sie bitte Ihren Verkaufsberater.

Warmebriucken-Anwendungen

1-reihig 2-reihig

== s
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e
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Montagewinkel

hangend

21.5

W

S
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VARIO HOT SPOT

Halt lhre Speisen auch wirklich warm

Beeindruckender Auftritt

Die stilvolle Vario Hot Spot ist das neuste Produkt aus dem
Hause BEER. Sie wird in Villmergen handgefertigt und steht fiir
Schweizer Qualitat.

Die Optik im Retrostyle erhalten Sie in der Ausfiihrung elektro-
poliert, schwarz oder in jeglicher RAL Farbe auf Wunsch.

Mit 300 Watt ist die Vario Hot Spot dusserst leistungsstark und
garantiert so eine effektive Warmhaltung lhrer Speisen. Mittels
integriertem Dimmer lasst sich die Temperatur von Stufe 1 bis
5 regeln und sorgt so fiir eine perfekte Heizleistung je Produkt.
Wie von Beer Grill gewohnt, sind die Leuchtmittel mit einem
Splitterschutz ausgestattet. So auch die neue Vario Hot Spot.

Dank dem soliden Spiralkabel befindet sich Ihre Lampe stets an

der richtigen Position.
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lhre Vorteile

Hohenverstellbarer Auszug (max. Léng 1.45 m)
Strapazierfahiges Spiralkabel

Wiérme regulierbar von Stufe 1 -5

Extrem leistungsstark (300 Watt)

Hervorragende Warmhaltung der Produkte

Ausgestattet mit Splitterschutz und Reflektor
Lampenhaube aus rostfreiem Stahl

Leicht zu reinigen

Erhéltlich als dimmbares Modell oder ohne Dimmfunktion
Verflighar in der Ausfiihrung elektropoliert oder schwarz
Sonderfarben auf Anfrage




& VARIO HOT SPOT
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Dimmer fiir IR

Technische Daten

Vario Hot Spot

: lackiert in RAL Farbe 2 190 mm unten
d!th*;?”":)ef o 182 mm oben 2kg 13A 30W 280V Typ12/Schuko
RCHUCID Y elektropoliert 150 mm Hohe*

*Hohe ohne Kabelausgang, Kabelausgang Hohe 29 mm
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WP 1/1 PRO

Flexible Buffetlosung zur Warmhaltung
und Prasentation Ihrer Speisen

Flexibel und einfach Prasentieren und Warmhalten

Die Beer WP 1/1 PRO vereint auf einfachste Weise die Vor-
ziige der bewadhrten Beer Warmhalteplatte mit einem effi-
zienten IR-Stiitzwérmestrahler. Die edle Prasentationsfla-
che aus gehéartetem Glas bildet dabei das Fundament zur
Warmbhaltung Ihrer Speisen und Getranke. Die gleichmés-
sige Temperaturverteilung auf der Glasplatte kombiniert mit
einem leistungsstarken IR-Strahler verspricht beste Qualitat
und verkaufsférdernde Beleuchtung fiir die angebotenen
Produkte.

Dank der kompakten Bauweise ldsst sich das System ide-
al und flexibel im Buffetbereich einsetzen oder eignet sich
hervorragend fiir Konzepte direkt an der Verkaufsfront. Das
schlanke Design ermdglicht es, mehrere Gerate nahtlos ne-
beneinander zu platzieren. Die WP 1/1 PRO eignet sich her-
vorragend fiir den Einsatz an Buffets, Verkaufstheken oder
auch im Partyservice.

Einige Vorteile

I [ Food perfectly presented ]

Ausserst kompaktes, steckerfertiges Auftischgert
Schlankes und modernes Design aus CNS und Glas
Verkaufsfordernde Beleuchtung der angebotenen
Produkte

Stufenlos regelbare Oberflachentemperatur, 30 - 90 °C
Garantiert gleichméssige Temperaturverteilung
Wiérmestiitzung von oben dank leistungsstarken IR-
Warmestrahlern

Edle, einfach zu reinigende Présentationsflache aus
schwarzem Glas

Tragbares System, somit iiberall einsetzbar

Robuste Bauweise

Ideal fiir Buffets, Verkaufstheken und Partyservice

qll




WP 1/1 PRQO

Ein/Aus-Schalter
fiir IR-Strahler

Drehschalter fiir
Regulierung der
Warmbhalteplatte

Seitenansicht Riickansicht

% 585

U v

ca./approx. 557
400

331

538
586

Technische Daten

Abmessungen .

WP 1/1 PRO SERCEREI | mrey 230V 28A Typ 12/ Schuko
(ausserste Masse)
Eood perfectly presentea B EE R £
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NMobiler Hustenschutz

Einfach, stilvoll und hygienisch Schiutzen

Stilvoll und hygienisch

Mit dem neu entwickelten mobilen Hustenschutz bietet
Beer Grill eine stilvolle und einfache Losung, welche den
neusten Hygieneanspriichen gerecht wird. Der robuste
Edelstahlrahmen macht den Hustenschutz ideal fiir den
Einsatz an Buffets, Verkaufsstellen oder auch im Catering-
bereich. Er lasst sich individuell mit Tischgeréten, Eiswan-
nen und anderen Présentationsmdglichkeiten kombinieren
und flexibel einsetzen. Dank zeitlosem und attraktivem
Design aus CNS und Glas lasst sich der Hustenschutz in
jedes Speisenprasentationskonzept integrieren. Durch die
ausgekliigelte Konstruktion ldsst sich das Glas ganz ohne
Werkzeug demontieren.

Der mobile Hustenschutz ist die ideale Ergénzung fiir tem-
porére wie auch dauerhafte Einsdtze und bietet dabei hygi-
enischen Schutz fiir lhre Lebensmittel.

Dies sind nur einige lhrer vielen Vorteile

E3 Einfach in der Handhabung

E3 Stilvolles Design

E3 Komplett aus CNS und Glas gefertigt

E3 Einfach zu reinigen

E3 Glas Iasst sich ohne Werkzeug entfernen

E3 Schnelles Auf- und Abbauen

E3 |deal fiir Buffets, Verkaufsflachen und Partyservice

EJ Lé&sstsichideal mit den isolierten Crush-lce Wannen
von Beer kombinieren.

I o ocrfocty presented ] BE R
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Mobiler Hustenschutz
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Technische Daten

GN 2/1 800 x 390 x 609 mm 7.5kg 3200452
GN 3/1 1140 x 390 x 609 mm 9.6 kg 3200453
GN 4/1 1480 x 390 x 609 mm 11.8 kg 3200454
GN 5/1 1820 x 390 x 609 mm 14.0 kg 3200455
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BEER

WARMHALTEPLATTE

Warmhalten — edel und unkompliziert

OX=

Handlich, hochwertig und solide

Die fantastische Warmhalteplatte von Beer Grill brilliertin einem
neuen Look. Was hat sich verandert? Die kratzfeste Oberflache
aus temperiertem Glas mit rutschhemmender Noppenstruktur.
Durch diese zwei attraktiven Features gehdrt das Wegrutschen
von Behéltnissen sowie die ldstigen und unschdnen Kratzer auf
der Oberflache definitiv der Vergangenheit an.

Selbstverstandlich verfiigt die neue BEER Warmhalteplatte
tiber die gleichen unschlagbaren Eigenschaften wie die Alte.

Grenzenlose Flexibilitdt, unkomplizierte stufenlose Regulierung
der Oberflachentemperatur von 30 °C bhis 90 °C, gleichmassige
Temperaturverteilung, einfach Reinigung. Auch das robuste
Gehéuse aus Edelstahl macht die BEER Warmhalteplatte ideal
fiir den Einsatz an Buffets, Verkaufstheken oder auch im Party-
service.

lhre Vorteile

Kratzfeste Oberflache aus temperiertem Glas, wahlweise in
schwarz oder weiss

Rutschhemmende Noppenstruktur

Hochwertige, einfach zu reinigende Prasentationsflache
Robustes Gehduse aus Edelstahl AISI 304 mit integriertem
CNS Glaskantenschutz

Stufenlos regelbare Oberflachentemperatur, 30 °C — 90 °C
Garantiert gleichméssige Temperaturverteilung
Energieeffizient dank innovativer Heiztechnik

Kompakte Abmessungen, geringe Hohe mit 45 mm
Kabelausgang unten angebracht

Modularer Aufbau ermdglicht Verwendung mehrerer BEER
Warmhalteplatten in einer Reihe

Auch als Einbaumodell erhaltlich




8 BEER WARMHALTEPLATTE

Warmhalten — edel und unkompliziert

Technische Daten

BEER Warmhalteplatte — Tischmodelle

Abmessungen Nutzflache : .

YA 299301  332x539x45  0.17m’ 1 340 W 230V U2y
lings Schuko
S > 209302 657x539x45  0.34m’ 2 680 W 230V Typ12/
langs _ Schuko
SN > 299303 982x539x45  051m’ 3 1020 W 230V U
langs _ Schuko
A 299321  539x332x45  0.17m’ 1 340 W 230V U 2y
quer Schuko
sl 299322 539x657x45  034m’ 2 680 W 230V Typ12/
quer Schuko
NI P s smomxas osim 3 oow  2s0v P12/
quer Schuko

*Abmessungen ohne Regler, inkl. Fiisse. Regler-Tiefe = 18 mm, Hohe Fiisse =8 mm

BEER Warmhalteplatte — Einbaumodelle

Aussenmasse Geréat

Nutzflache

Artikel-Nr. ohne Winkelauflage (BxT) Heizzonen Leistung Spannung Stecker
mm (BxTxH)

GN1/1 299311 323 x 530 x 44 0.17 m’ 1 380 W 230V Typ12/
Schuko

GN2/1 299312 648 x 530 x 44 0.34m" 2 680 W sy e12/
Schuko

GN3/1 299313 973 x 530 x 44 051 m’ 3 1020 W 230V Typi2/
Schuko

*Abmessungen ohne Regler. Regler-Tiefe = 18 mm

Spezialformate sind auf Anfrage erhaltlich
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KALT-/ WARMHALTEPLATTE

Zwei in einem — die Innovation im Buffetbereich

Warm- und Kihlhalten spielend leicht gemacht

Wenn's kalt bleiben soll: die BEER Kalt-/ Warmhalteplatte.
Wenn's warm bleiben soll: die BEER Kalt-/ Warmhalteplatte.
Sensationell! Ein Gerat mit 2 Funktionen, was fiir eine Erleichte-
rung in der Anschaffung.

Ausgekligelte Technologie

Einfach und schnell in der Umstellung. Ein Finger-Tipp genligt,
um miihelos zwischen den Temperaturbereichen kalt und warm
zu wechseln. Die moderne und leicht zu reinigende Prasenta-
tionsflache aus edlem Gorilla-Glas ldsst sich stufenlos von -5 °C
bis zu +140 °C kiihlen/erhitzen.

Sie ist ideal geeignet fiir den Einsatz in Buffets und Verkaufs-
theken in Hotellerie- und Gastronomiebereichen.
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lhre Vorteile

Innovative Kalt-/ Warmhalteplatte zur Kiihlung und
Warmhaltung von Speisen

Temperaturbereich von -5 °C bis +140 °C (bei einer
Umgebungstemperatur von +24 °C)
Prasentationsflache aus Gorilla-Glas, wahlweise in den
Farbténen RAL 9004 (schwarz) oder RAL 9010 (weiss)
Erhaltlich in verschiedenen Grossen, als Tischmodell
oder Einbaumodell

Verschiedene Einbau-Versionen méglich

Eigengekiihlte (EK) oder zentralgekiihlte (ZK) Ausfiihrung
NEU auch als Kalthalteplatte erhéltlich




‘% KALT-/ WARMHALTEPLATTE

-5 °C +140 °C

Technische Daten

Kalt-/ Warmhalteplatten Einbaumodell Eigenkithlung (EK) — Kaltemittel R600a

Abmessungen mm

Grosse Oberflachenbeschaffenheit

(BxTxH)
530 x 330 x 160 bei Glas
LA 530 x 330 x 170 bei Dekton
; E3 Gorilla Glas Auflage Starke 1.8 mm
GN 2/1 530 x 660 x 160 bei Glas weiss oder schwarz
530 x 660 x 170 bei Dekton
E3 Dekton Auflage* Stérke 12 mm
530 x 990x 160 bei Glas
EL I 530 x 990 x 170 bei Dekton
E3 ESG Glas Auflage Starke 4 mm
; geteilt mit Silikonfuge mittig
GN 4/1 530 x 1320 x 230 bei Glas

530 x 1320 x 240 bei Dekton g3 pekton Auflage* Stirke 12 mm
geteilt mit Silikonfuge mittig

*alle mdglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5

Kalt-/ Warmhalteplatten Einbaumodell Zentralkithlung (ZK) — Kaltemittel R134a, R404a, 507a, R600a

Abmessungen mm

BxTxH) Oberflachenbeschaffenheit

Grosse

530 x 330 x 140 bei Glas

N1 530330 x 150 bei Dekton
i E3 Gorilla Glas Auflage Starke 1.8 mm
GN 2/1 530 x 660 x 140 bei Glas weiss oder schwarz
530 x 660 x 150 bei Dekton
E3 Dekton Auflage* Stérke 12 mm
530 x 990 x 140 bei Glas
ELJE 530 x 990 x 150 bei Dekton
E3 ESG Glas Auflage Starke 4 mm
i geteilt mit Silikonfuge mittig
GN 4/1 530 x 1320 x 140 bei Gals

530 x 1320 x 150 bei Dekton g3 pekton Auflage* Starke 12 mm
geteilt mit Silikonfuge mittig

*alle mdglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5

Bei Bestellungen bitte Kaltemittel angeben.
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Spannung Leistung
850 W

1520 W

230V 2340 W
3040 W

Spannung Leistung

850 W

1520 W

230V 2340 W

3040 W

info@beergrill.com
www.beergrill.com

Stecker

Typ 12/ Schuko

Typ 12/ Schuko

Typ 23/ Schuko

Typ 23 / Schuko

Stecker

Typ 12/ Schuko

Typ 12/ Schuko

Typ 23/ Schuko

Typ 23/ Schuko
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Technische Daten

KALT-/ WARMHALTEPLATTE

-5°C +140 °C

Kalt-/ Warmhalteplatten Tischmodell Eigenkithlung (EK) — Kaltemittel R600a

Abmessungen mm

Grosse (BxTxH) Oberflachenbeschaffenheit Spannung Leistung

GN 1/1 345x 545 x 170 850 W
E3 Gorilla Glas Auflage weiss oder schwarz 230V

GN 2/1 675 x 545 x 170 1520 W

Kalthalteplatte Einbaumodell Eigenkiihlung (EK) — Kaltemittel R600a

Abmessungen mm

Grosse (BxTxH)

530 x 330 x 160 bei Glas

BT 530 x 330 x 170 bei Dekton
E3
530 x 660 x 160 bei Glas
e 530 x 660 x 170 bei Dekton
E3
530 x 990 x 160 bei Glas
GN31 530 990 x 170 bei Dekton
Ea
GN 4/1 530 x 1320 x 230 bei Glas

530 x 1320 x 240 bei Dekton ca

*alle moglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5

Oberflachenbeschaffenheit

Spannung

Leistung

100 W
Gorilla Glas Auflage Starke 1.8 mm
weiss oder schwarz 100 W
Dekton Auflage* Starke 12 mm

230V 100 W

ESG Glas Auflage Starke 4 mm
geteilt mit Silikonfuge mittig

350 W

Dekton Auflage* Starke 12 mm
geteilt mit Silikonfuge mittig
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Stecker

Typ 12/ Schuko

Typ 12/ Schuko

Stecker

Typ 12/ Schuko

Typ 12/ Schuko

Typ 23/ Schuko

Typ 23/ Schuko
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Technische Daten

KALT-/ WARMHALTEPLATTE

-5 °C +140 °C

Kalthalteplatte Einbaumodell Zentralkithlung (ZK) — Kaltemittel R134a, R404a, 507a, R600a

Abmessungen mm

Grosse (BxTxH) Oberflachenbeschaffenheit Spannung Leistung Stecker
530 x 330 x 140 bei Glas
GNT 530 x 330 x 150 bei Dekton Dt 1y 14 S0
E3 Gorilla Glas Auflage Starke 1.8 mm
530 x 660 x 140 bei Glas weiss oder schwarz
GN2/1 530 x 660 x 150 bei Dekton 100w Typ 12/ Schuko
E3 Dekton Auflage* Starke 12 mm
530 x 990 x 140 bei Glas
GN3/1 " 530 990 x 150 bei Dekton 20V 100w Typ 23/ Schuko
E3 ESG Glas Auflage Starke 4 mm
530 x 1320 x 140 bei Glas geteilt mit Silikonfuge mittig
GN 4/1 ) bei Dek 100 W Typ 23/ Schuko
530 x 1320 x 150 bei Dekton g3 pekton Auflage* Starke 12 mm
geteilt mit Silikonfuge mittig
*alle maglichen Dekton Dekore (Kunststein) auf Seite 5
Bei Bestellungen bitte Kaltemittel angeben.
Dekton Vorteile
Dekton verfiigt iiber alle technischen Spezifikationen, die fiir E3 Langlebige Farbe
eine hoch widerstandsfahige Oberflache notwendig sind. E3 Geringe Wasserabsorption

Ea Feuerfestes Material
E3
E3d

Tek N
ekturen Besténdigkeit gegen Kratzer

Abriebbesténdig
Besténdigkeit gegen Flecken

Dekton istin verschiedenen Texturen erhiltlich, sodass die ein-
zige Grenze die Phantasie des Architekten oder Designers ist,
egal ob ultragldnzend, matt oder samtig strukturierte Optionen.

£a Uberragende mechanische Festigkeit

E3 Formstabilitdt

E3 Hoher Widerstand gegen UV-Strahlen
% Poliert B Ultra matt E3 Maximale Feuer- und Hitzebestédndigkeit
X-gloss @ Velvet Textur Ea Frost- und Taubestindig

% Ultra Textur M4 Dekton Grip+ E3 Einfache Reinigung und minimale Pflege
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