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Ausschreibungstext für  
 
 

Top Grill S-55 

  
 
Beschreibung:  
Klassisches Gerät zum Grillieren und Warmhalten. Kann sowohl in der Küche wie auch im Freien 
eingesetzt werden.  

 

Technische Daten 
Gerätemasse: BxTxH:  710 x 490 (+70) x 290 mm 
Nutzbare Grillfläche:     530 x 450 mm 
Gewicht:     32 Kg 
 

Spannung:    400 VAC, 3 PE 
Max. Nennstrom:   6,9 A 
Leistung:    4800 W 

Anschlusskabel:   ca. 2 m 
Steckertyp:   Typ 15/Typ 25/ Typ CEE 16 
 

Ausführung: 
Dreiseitig geschlossenes rechteckiges Gehäuse aus CNS, Werkstoff V2A mit Lüftungsschlitzen 
am rechten Seitenteil. Im Gerät sind 3 Einschubschienen zum Platzieren des Gitterrostes auf 

verschiedene Höhen vorhanden. Zum Gerät gehören ein Gitterrost und ein Einschubblech, 
beides aus CNS, Werkstoff V2A.  

 
Bedienung:  
Jede der 3 Heizzonen (vorne/mitte/hinten) ist über einen separaten Drehschalter (mit 
Kontrollleuchte) regulierbar. Die Temperatur ist bis 350°C stufenlos regulierbar. Das Gerät 
verfügt über eine kurze Aufheizzeit und eine sehr gute Heizleistung. Zusätzlicher Wahlschalter für 
den Standby-Betrieb integriert. Dieser senkt den Stromverbrauch um 67% und reduziert die 

Wärmeabstrahlung. Das Gerät ist als Wand- oder Tischmodell erhältlich, mit Anschlusskabel und 
Stecker.  
 

Option: 
Das Gerät kann auf Wunsch von beiden Seiten bedient werden.  

Wandkonsolenpaar aus CNS, Werkstoff V2A zur Befestigung an der Wand 
Zwischenprofile aus CNS, Werkstoff V2A für das Übereinanderstellen zweier Geräte 
 
 

Typ:   Top Grill S 55 

Hersteller:  Beer Grill AG 

Original Schweizer Fabrikat 
 
Beer Grill AG lehnt jegliche Haftung für abgeänderte Inhalte in den Dateien ab. 
Leistungs- Mass und Konstruktionsänderungen vorbehalten. 

Technische Änderungen vorbehalten! 
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