CUVE DE MAINTIEN AU
FROID/CHAUD

Maintenir au froid et au chaud devient un jeu d'enfant

Innovation dans le domaine des huffets

La cuve multifonctions froid-chaud est un autre point fort dans
I'assortiment de Beer Grill. Il s"agit la d'une solution révolution-
naire pour adapter vos menus au gré des besoins fluctuants de
vos clients.

Une technologie intelligente

Un changement simple et rapide. Un effleurement du bout
des doigts suffit pour basculer aisément entre les plages de
température froides et chaudes. Réglage numérique de -5 °C
a +140 °C. La cuve est disponible au choix en version autonome
ou pour le raccordement a un froid central. Disponible avec les
réfrigérants R134a, R404a, 507a ou R600a.

Elle se préte parfaitement a une utilisation dans les buffets et
comptoirs de vente dans les établissements de I'hdtellerie et de
la restauration. En outre, la cuve se combine a merveille avec
les nombreuses structures vitrées de Beer Grill.
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Vos avantages

E3 Cuve de maintien au froid/chaud innovante pour le
refroidissement et le maintien au chaud de mets

E3 Cuve en acier inoxydable de 1,5 mm en Hygiene 2

E3 Plage de température de -5 °C a +140 °C (pour une
température ambiante de 24 °C)

E3 Disponible dans diverses tailles

E3 Cuve avec évacuation

E3 Chauffage a sec sans déformation

E3 Profondeur standard 105 mm

E3 Profondeurs spéciales sur demande en Hygiéne 1

E3 Utilisation via un panneau de commande externe

E3 Version autonome ou pour le raccordement a un
froid central

E3 Combinable avec de nombreuses structures vitrées
de Beer Grill
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Donnees techniques

Cuve de maintien au froid/chaud modeles a encastrer (EK) — Refrigerant R600a

Dimensions mm

Taille (Lx P x H) Caractéristiques de la cuve Tension Puissance Fiche

GN 1/ 425 x 630 x 250 900 W Type 12/ Schuko
E3 Enacieri dable de 1,5 Hygiene 2

GN 21 770 x 630 x 250 el e L i 1500 W Type 12/ Schuko
E3 Chauffage a sec sans déformation 230V

GN 3/1 1110 x 630 x 250 £3 Profondeur standard 105 mm* 2700 W Type 23/ Schuko

GN 4/1 1450 x 630 x 250 3000 W Type 23/ Schuko

*Profondeurs spéciales sur demande en Hygiene 1

Cuve de maintien au froid/chaud modeles a encastrer (ZK) — Refrigerant R134a, R404a, 507a, R600a

Dimensions mm

Taille (LxPx H) Caractéristiques de la cuve Tension Puissance Fiche

GN 1/1 425 x 630 x 230 900 W Type 12/ Schuko
E3 Enacieri dable de 1, Hygiéne 2

GN 2/1 770 x 630 x 230 h acier inoxydable de 1,5mm en Hygiene 1500 W Type 12/ Schuko
E3 Chauffage a sec sans déformation 230V

GN 3/1 1110 x 630 x 230 £3 Profondeur standard 105 mm* 2700 W Type 23/ Schuko

GN 4/1 1450 x 630 x 230 3000 W Type 23/ Schuko

*Profondeurs spéciales sur demande en Hygiene 1
Veuillez indiquer le fluide frigorigene lors de votre commande.
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Donnees techniques

Cuve de maintien au froid/chaud modele de table (EK) — Refrigerant R600a

Dimensions mm

Taille (Lx P x H) Caractéristiques de la cuve Tension Puissance Fiche
E3 En acier inoxydable de 1,5 mm en Hygiene 2
GN 1/1 615 x 410 x 275 E3 Chauffage a sec sans déformation 230V 900 W Type 12/ Schuko

Ea Profondeur standard 105 mm

Variante d'exéecution: Ea Corps en acier inoxydable poli
Ea RAL 9005 (noir)
Ea RAL 9010 (blanc) thermolaqué

Nouveau design: Ea Corps solide en acier inoxydable avec bords arrondis grace au pliage
E3 Design homogéne avec les modéles de table des plaques de maintien au froid/chaud
E3 Meilleure esthétique par I'air entrant et I'air sortant par le bas
Ea Cable d'alimentation par le bas via une prise pour appareil froid, ce qui permet de faire
passer le cable d'alimentation de chaque c6té de I'appareil
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Donnees techniques

Multi-bacs EK — Refrigerant R600a

Dimensions mm

Taille (Lx P x H) Caractéristiques de la cuve® Tension Puissance Fiche

2% GN 1 790 x 630 x 250 E3 En acier inoxydable de 1,5 mm en Hygiene 2 1700 W Type 12/ Schuko
E3 Chauffage a sec sans déformation 230V

3xGN1 1155 x 630 x 250 E£3 Profondeur standard 105 mm 2550 W Type 23/ Schuko

*La séparation permet de régler séparément la température des cuves.

Multi-bacs ZK — Refrigerant R134a, R404a, 507a, R600a

Dimensions mm

Taille aractéristiques de la cuve* Tension Puissance
(LxPxH) . 9

2xGN 1 790 x 630 x 230 E3 En acierinoxydable de 1,5 mm en Hygiene 2 1700 W Type 12/ Schuko
E3 Chauffage a sec sans déformation 230V
3xGN1 1155 x 630 x 230 E3 Profondeur standard 105 mm 2550 W Type 23/ Schuko

*La séparation permet de régler séparément la température des cuves.

Veuillez indiquer le fluide frigorigene lors de votre commande.
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