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le synonyme de la qualité suisse 
Beer Grill AG est le partenaire de Hiltl depuis de 

nombreuses années – et ce pour une bonne raison: 

l'entreprise familiale fait partie de l'un des premiers 

fabricants d'appareils électrothermiques pour la 

préparation et la présentation des aliments depuis 94 

ans. Depuis sa fondation en 1922 par Arthur Beer, qui 

a commencé par la fabrication de grils, l'entreprise est 

devenue la spécialiste actuelle des solutions 

d'infrastructure de restauration à l’aide de 

l'électrothermie. Qu'il s'agisse de rôtir, de griller, de 

cuisiner de façon mobile, de maintenir au chaud/froid, 

de cuire à la vapeur à air chaud ou au four – la gamme 

offre des solutions individuelles pour chaque besoin. 

Les conseils sont fournis de manière compétente et 

individuelle, sur place ou dans la propre salle 

d'exposition. Au siège de l'entreprise à Villmergen, 

tous les produits de l'entreprise sont avec un important  

 
 

 
Sur la poinçonneuse laser Finn Power, les différentes pièces sont fabriquées à partir de grandes plaques de tôle. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le beau logo Beer comme élément de design dans un pont chauffant. 
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Siège social à Villmergen. 



food staging 

travail manuel, ce qui garantit la qualité élevée 

constante et la durabilité des appareils. Les produits 

sur mesure sont tout aussi réalisables que les variantes 

standard éprouvées et testées selon des normes de 

qualité strictes. Après la vente, Beer Grill AG offre un 

service complet et accompagne ses clients afin 

d'obtenir la plus grande valeur ajoutée possible de 

l'investissement. Pour offrir encore plus de flexibilité 

et de proximité aux clients, de nouveaux standards de 

service ont été introduits chez Beer Grill AG au début 

de 2016. Ainsi, les processus peuvent être revus et 

optimisés en permanence au travers de toute la chaîne 

de création de valeur. Le nouveau centre de commande 

avec la gestion des commandes et la préparation du 

travail (AVOR) raccourcit les circuits d'information et 

les temps de réaction. Un nouveau vent de fraîcheur 

souffle également chez Beer Grill AG en termes de 

personnel: en tant que successeur du directeur Kurt 

Lang, Monika Lang est responsable de la direction de 

Beer Grill AG, avec son mari Benjamin Bihr, depuis le 

début 2017. Toutefois, Kurt Lang continue à être lié à 

Beer Grill AG en tant que membre du conseil 

d'administration. 

 
 

Nouveau centre de commande avec gestion des commandes et AVOR. 

 
La plieuse Trumpf donne aux pièces de tôle plates la forme voulue. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
                                           Benjamin Bihr, responsable technique et chef de projet (à gauche), et Beat H. Akermann, responsable des ventes chez Beer Grill AG. 
 
 

62   Pour en savoir plus: Beer Grill AG, Allmendstrasse 7, 5612 Villmergen, Tel. 056 618 78 00, Fax 056 618 78 49, info@beergrill.com, www.beergrill.com 
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