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WP 1/1 PRO
Flexible Buffetlosung zur Warmhaltung und
Prasentation lhrer Speisen

Bedienungsanleitung
Installation & Technische Daten
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Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, lesen Sie diese
! Bedienungs- und Installationsanleitung sorgfaltig durch!
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Technische Anderungen vorbehalten

Bevor Sie das Gerat installieren und in Betrieb nehmen, lesen Sie die Bedienungs- und Installa-
tionsanleitung sorgfaltig durch und beachten Sie die darin aufgefiihrten Hinweise. Sie tragen
selbst dazu bei, dass Ihr Gerat in einem einwandfreien und funktionstiichtigen Zustand ist. Durch
stetige Weiterentwicklung kénnen Abbildungen, Funktionsschritte und technische Daten gering-
fugig abweichen.

® Bei Nichtbeachtung der hier aufgeftihrten Anweisungen verfallt der Garan-

l tieanspruch.

1.00 26.06.2018 | Erstellen

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
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1 Einfohrung

1.1 Willkommen

Mit dem Kauf des neuen WP 1/1 PRO haben Sie sich fur ein Produkt entschieden, welches
hochste technische Anspriiche mit praxisgerechtem Bedienungskomfort verbindet. Wir
empfehlen lhnen, diese Bedienungs- und Einbauanweisung aufmerksam zu lesen, damit
Sie mit dem Produkt schnell vertraut werden.

Bei sachgerechter Handhabung werden Sie lange Freude an dem Gerat haben. Fir anfal-
lende Wartungs- und Reparaturarbeiten sollten Sie diese Bedienungs- und Einbauanwei-
sung sorgfaltig aufbewahren.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim taglichen Einsatz mit von WP 1/1 PRO.

1.2 Symbole und Kennzeichen

Dieses Symbol deutet auf wichtige Hinweise fir den sicheren und kor-
rekten Gebrauch des Gerates hin. Nichtbeachtung kann zu Verletzun-
gen sowie Schaden am Gerat oder an der Einrichtung fihren.

Dieses Symbol steht fir eine mogliche oder unmittelbare Gefahr fir
Leben und Gesundheit einer Person und/oder geféahrliche Situatio-
@

nen. Das Ignorieren dieser Hinweise kénnte zu Schaden an der Ge-
sundheit und/oder Besitz fuhren.

Dieses Symbol deutet auf Hinweise fur den Betrieb oder besonders
hilfreiche Informationen hin. Es soll Ihnen helfen, alle Funktionen an
dem Geréat optimal zu nutzen.

Dieses Symbol deutet auf Hinweise flir Materialien/Betriebsstoffe hin,
die gesetzeskonform zu behandeln und/oder zu entsorgen sind.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Féahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs unterwiesen wurden und die dar-
aus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch
Kinder ohne Beaufsichtigung durchgefthrt werden.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879 www.beergrill.com
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2 Technische Daten

WP 1/1 PRO

1

340 x 630 x 557 mm
0.17 m?

230V

640 W

12 kg

3 Betriebsvorschriften und Allgemeine Hinweise

Betriebsvorschriften

Jede Veranderung am Gerat oder die Verwendung von Einzelteilen und funktionswichtigen
Ersatzteilen, die keine Beer Originalteile sind, sowie das Nichteinhalten von Hinweisen in
der Bedienungsanleitung fuhrt zum Erléschen der Garantie sowie zum Ausschluss von Haf-
tungsansprichen.

Allgemeine Hinweise

Das Gerat ist fir gewerbliche Zwecke vorgesehen und darf nur von Fachkraften bedient
werden.

Das Gerat ist regelméssig, mindestens einmal jahrlich durch eine autorisierte Fachper-
son zu Uberprifen.

Fir die Bedienung des Gerates wird geeignetes Werkzeug empfohlen.
Der Benutzer des Gerates muss durch den Betreiber eingewiesen werden.

Bei allen Pflege- und Wartungsmassnahmen ist das Gerat vorher vom Stromnetz zu
trennen, indem der Hauptschalter ausgeschaltet bzw. die Zuleitung spannungslos ge-
macht wird.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdérnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
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4 Gefahrenhinweise

4.1 Elektrische Energie
f Bei Storungen in der elektrischen Energieversorgung Gerét sofort abschalten!

Arbeiten an elektrischen Anlagen oder Betriebsmitteln dirfen nur von einer autori-
sierten Elektrofachkraft oder von unterwiesenen Personen unter Leitung und Auf-
sicht einer Elektrofachkraft, den elektrotechnischen Regeln entsprechend, durch-
gefuhrt werden.

Gerate und Anlagenteile, an denen Inspektions-, Wartungs- und Reparaturarbeiten
durchgefuhrt werden, missen spannungsfrei geschaltet werden. Die freigeschal-
teten Teile zuerst auf Spannungsfreiheit prifen, dann Erden und kurzschliessen.
Benachbarte, unter Spannung stehende Teile isolieren!

4.2 Verbrennungsgefahr

/ Folgende Teile werden wahrend des Betriebes heiss. Durch deren Bertihrung be-
steht Verbrennungsgefahr:

e Blechverschalung der WP 1/1 PRO
« Die Glasoberflache der Warmhalteplatte
e IR-Leuchtmittel

« Lampenhaube

4.3 Verhalten bei Glasbruch
Bei Glasbruch sind unverziglich folgende Vorkehrungen zu treffen:
« Gerat sofort ausschalten und Buffet schliessen.

« Bei Selbstbedienung verhindern, dass Gaste mit Glassplittern verunreinigte Speisen
schopfen.

« Schon geflllte Teller von Gasten, die sich beim Glasbruch in unmittelbarer Nahe befun-
den haben, einsammeln und ersetzen.

« Samtliche sich im Buffet und in unmittelbarer Umgebung befindlichen Behalter samt
Speisen entfernen und Speisereste in Kehrichteimer (nicht Speiseabfalle) entsorgen.

« Gerat und ganze Umgebung (Ablagen/Boden) griindlich von Glassplittern reinigen.
« Defekte Leuchtmittel oder Glaser ersetzen.
« Gerat mit neuen Behaltern und Speisen bestiicken.

« Gerat wieder einschalten und Buffet flr Gaste freigeben.

person zu ersetzen. Notigenfalls muss bis zum Eintreffen der Ersatzteile

f Beschadigte Glaser sowie Glashalter sind unverziglich von einer Fach-
ohne die gefahrdeten Scheiben gearbeitet werden.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
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4.4 Allgemeine Sicherheitshinweise
f e Der Anschluss oder auch technische Veranderungen am Gerat dirfen nur

durch Fachleute vorgenommen werden.

« Dies gilt im Besonderen fur Arbeiten an Warmetechnik, Elektroinstallation und
Mechanik.

« Jede Anderung muss durch den Hersteller autorisiert werden.

« Mit Warnhinweisen versehende Abdeckungen dirfen nur durch Fachleute ge-
offnet werden.

« Die Gerate durfen nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

e Schutzabdeckungen und Vorrichtungen dirfen nicht entfernt werden, da sonst
Verletzungsgefahr besteht.

« Die Steuerung darf nur von einem autorisierten Fachmann gedffnet werden.

e Scharfe Gegenstande durfen nicht lose im Gerat aufbewahrt werden, da sonst
Verletzungsgefahr besteht.

« Alle Glasaufbauten miussen mit der notwendigen Sorgfalt behandelt werden,
um Verletzungen durch Glasbruch zu vermeiden.

« Bauteile und Betriebsmittel dirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

« Je nach Standort ist der Spuckschutz auf die Einhaltung der Normen zu prifen
und gegebenenfalls anzupassen.

5 Garantie und Haftung

Es gelten unsere "Generellen Zahlungs- und Lieferbedingungen”. Anspruch auf Garantie
und Haftung fir Personen- und Besitzschaden sind unmdglich, wenn diese auf einen oder
mehrere der folgenden Grunde zurtickzufihren sind:

Unsachgemasse Verwendung des Gerates.
Unvorschriftsmassige Montage, Inbetriebnahme, Betrieb und Wartung des Geréates.

Betrieb des Gerates mit defekten Sicherheitsbauteilen oder Sicherheitsbauteilen, die
nicht ordnungsgemass installiert wurden und nicht arbeitsfahig sind.

Nicht Einhalten der Hinweise in der Bedienungsanleitung beziiglich des richtigen Trans-
portes, Installation, Inbetriebnahme, Betrieb, Wartung und Montage des Gerétes.

Nicht autorisierte mechanische oder technische Anderungen am Gerét.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
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Unzureichende Wartung der Nutz- und Verschleissteile.
Nicht autorisierte Reparaturen.

Naturgewalt oder héhere Gewalt.

Die Firma Beer Grill AG gewahrt ein Jahr Garantie auf alle Teile von WP 1/1

@ PRO, sofern der Schaden nicht durch unsachgemasse Behandlung ent-
l standen ist und das Gerat gemass der Bedienungs- und Installationsanlei-

tung betrieben wurde.

6 Transport

Beim Transport des Gerates ist besondere Vorsicht geboten, um Schéaden durch Gewalt-
einwirkungen, unvorsichtiges Be- und Entladen sowie Stdsse zu vermeiden.

7 Aufstellen der WP 1/1 PRO Gerate

Beim Aufstellen der Geréte sind folgende Punkte zu beachten:

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879 www.beergrill.com

Einbau

Der Einbau der Gerate darf ausschliesslich von autorisierten Fachpersonen vorgenom-
men werden.

Standort und Lagerung

Wird das Gerat auf einer leicht brennbaren Unterlage oder an eine feuergefahrdete
Wand gestellt, ist das Anbringen von warmeisolierenden, strahlungsschitzenden und
nicht brennbaren Materialien unentbehrlich. Ein Mindestabstand von 10 cm zu nicht
brennbaren Materialien ist allseits einzuhalten.

In den Geraten sind Steuerungen mit elektronischen Bauteilen verbaut. Diese Teile dir-
fen nicht in kalten und feuchten Raumen gelagert werden. Ebenso darf sich kein Kon-
densat wahrend der Lagerung bilden.

Wenn die Gerate langer ausser Betrieb waren und zudem an einem kiihlen oder feuch-
ten Ort gelagert wurden, muss vor der Inbetriebnahme ein Check gemacht werden.

Der Kontakt mit Salzwasser ist untersagt. Ferner gilt es darauf zu achten, dass die Ge-
rate in Schwimmbadern nicht mit sure- oder chlorhaltigen Substanzen in Beriihrung
kommen, welche den Korrosionsschutz des Metalls angreifen kann.

Seite 8


http://www.beergrill.com/

I [ Fooc perfectly presented | 3= =

e Luftzug

Bei starkem Luftzug oder direkter Einwirkung von Klimaanlagen und Luftungen ist mit
einer Abkihlung der Produkte zu rechnen. Der Standort soll moglichst so gewahlt wer-
den, dass kein grosser Luftzug besteht.

zen. Sie verursachen eine Korrosion des Materials. Die Gerate sowie das

f Edelstahl ist unbestandig gegentber saure- und chlorhaltigen Substan-
Zubehor durfen nie mit diesen Substanzen in Berihrung kommen.

8 Anschluss der Gerate

Die WP 1/1 PRO Gerate sind an das Stromnetz von 230 Volt anzuschliessen. Sie missen
unbedingt allpolig inkl. Nulleiter mit Stecker oder Hauptschalter (mind. 3 mm Kontaktab-
stand) vom Stromnetz trennbar sein. Das Netzanschlusskabel darf nie um das Gerat ge-
wickelt werden, da Uberhitzungsgefahr und die Gefahr von Verschmoren des Kabels be-
steht.

Bei Beschadigung des Netzanschlusskabels ist dieses durch den Hersteller, seinen Kun-
dendienst oder eine autorisierte Fachperson durch ein neues Kabel zu ersetzen, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Die Daten des Stromnetzes in Bezug auf Spannung, Leistung und Frequenz missen mit
den Angaben auf dem Leistungsschild des Gerates lbereinstimmen. Das Elektroschema
finden Sie im Anhang (22Ea062-00).

Anschluss und Inbetriebnahme diirfen nur durch Sachkundige erfolgen.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879 www.beergrill.com
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9 Inbetriebnahme/Bedienungsanleitung

9.1 Funktionalitat und Temperatur des WP 1/1 PRO

Die WP 1/1 PRO sind Geréte, welche lber eine warm/heisse Auslage verfligen. Die Pro-
dukte werden direkt darauf platziert. Die Funktionen sind:

e Ein/Aus mit einem Kippschalter.

e Temperaturregelung mittels manuellem Thermostaten.

« Der Temperaturbereich liegt bei 30 °C bis 90 °C.

« Oben platzierte Warmequelle, um eine optimale Warme zu erhalten.

9.2 Beschreibung des WP 1/1 PRO

1 Kippschalter/Hauptschalter

2 Thermostat fiir Einstellen der Heizleistung der Warmeplatte
3 Kontrollleuchte

4 Beheizte Auslageflache

5. Oberwarme inkl. Beleuchtung

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach

Tel. +49 (0)71 61 659 876
Fax +49 (0)71 61 659 879

info@beergrill.com
www.beergrill.com
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9.3 Einschalten des Gerates

Entfernen Sie vor dem ersten Einschalten allfallige Folien, Verpackungs- und Polster-
materialien, ansonsten besteht Brandgefahr!

Zum Aufheizen des WP 1/1 PRO ist das Gerat mittels Geratestecker an das Stromnetz
anzuschliessen.

Kippschalter (1) am Steher kippen und somit das Gerat einschalten.
Den Thermostaten (2) auf die gewlinschte Temperatur einstellen.

Kontrollleuchte (3) leuchtet auf und das Gerét ist in Betrieb.

Nach der Aufheizzeit erfolgt die Temperaturregelung automatisch. Zum Abschalten des WP
1/1 PRO den Thermostat (2) in Nullstellung bringen und/oder mittels Kippschalter (1) das
komplette Gerat ausschalten.

A Das heisse Geréat nicht mit blossen Handen anfassen. Es besteht Verbren-

nungsgefahr!

10 Reinigung

WP 1/1 PRO Geréte sind Elektrogerate. Das Gerat vom Netz trennen (Stecker ziehen/bau-
seitiger Hauptschalter ausschalten).

Reinigungsmittel

Verwenden Sie nur Lappen und ein dbliches, nicht scheuerndes mildes Haushaltsreini-
gungsmittel. FUr die Glaser verwenden Sie Glasreiniger.

Glaserreinigung
Fur das Reinigen der Glaser verwenden Sie Glasreiniger.

f Gerate durfen nie mit Zusatz von Salz oder Sauren gereinigt werden. Ab-

spritzen mit Druckreiniger oder Wasserschlauch sowie das Reinigen unter
fliessendem Wasser wie auch im Geschirrspuler sind verboten!

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879 www.beergrill.com
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11 Wartung

11.1 Verhalten bei Stérungen

Bei beschadigten oder nicht mehr richtig funktionierenden Komponenten darf das Geréat
nicht mehr eingesetzt werden. In diesem Fall muss das Gerat durch einen autorisierten
Fachmann oder durch den Beer Grill Kundendienst Instand gestellt werden.

Bevor der Kundendienst angefordert wird, kontrollieren Sie zuvor Netzzuleitung und Siche-

rungen und Uberprifen folgende Punkte:

« Arbeitet das Warmhaltegerat gar nicht, prufen Sie bitte folgende Punkt:
Betriebsleuchte ist dunkel

- Stromversorgung unterbrochen Eigenkontrolle
- Sicherung/FI-Schutzschalter herausgefallen, Eigenkontrolle
Nebengerate prifen
- Sitzt Schutzkontaktstecker richtig in Steckdose Eigenkontrolle
- Einschalter betatigen Eigenkontrolle
- Elektronik falsch eingestellt Eigenkontrolle
« Das Warmhaltegerat arbeitet, jedoch fehlerhaft:
- Das Gerat ist starker Zugluft ausgesetzt Eigenkontrolle
- Position des Drehreglers Eigenkontrolle

Sind die aufgefiihrten Moglichkeiten nicht Ursache der aufgeflhrten Stérung, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst.

Fur Warenverluste sind wir nicht haftbar. Auch dann nicht, wenn das Gerat
@ noch unter Garantie steht. Daher empfiehlt es sich, die Temperatur lhres
Gerates periodisch zu Uberprifen.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879 www.beergrill.com
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12 Kundendienst

Bei Storungen am Gerét ist die Kundendienstabteilung zu benachrichtigen. Kontrollieren Sie
zuvor Netzzuleitung und Sicherungen.

Bei Kundendienstkontakten immer Serien-Nr. und Typ (auf Leistungs-
schild) angeben.

Schweiz: Beer Grill AG
Allmendstrasse 7
CH-5612 Villmergen
Service-Tel. +41 (0)56 618 78 28

Deutschland: SERVATOR Service GmbH
Lindenweg 36 — 42
D-97999 Igersheim
Service-Tel. +49 (0)7931 55555

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdrnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876 info@beergrill.com
CH - 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879 www.beergrill.com
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13 Anhang

Zeichnung Nr. 22Ea062-00 Elektroschema
Einbauvorschriften auf Anfrage

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
Allmendstrasse 7 Tel. +41 (0)56 618 7800 Kdérnerstrasse 14 a Tel. +49 (0)71 61 659 876
CH — 5612 Villmergen Fax +41 (0)56 618 7849 D — 79539 Lérrach Fax +49 (0)71 61 659 879

info@beergrill.com
www.beergrill.com
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Halogenlampenfassung
Halogen lamp holder

910297

Klemme Porzellan, 2,5mm2
Clamp porcelain, 2.5mm2

2030335
Teflon-Isolationsplatte

Teflon insulation plate 786562

786647

2002615a

299621
Tablarglas zu WP GN-1/1 Pro
/ Tray glass
299622
Z {/ Silikon @10/5 L=10mm
2 x 2043218 ] Sticone
X
786521
Bumpo @12,7x3,5 | Becherschraube M4x8
910428
100mm Bougierohr @ 7 mm A8e870 08
Loom @7 mm —————— 3300322
2002663 Lampenhaube BEER aise 4.8
I ul a
IR-Lampe 300 W 240 V Lamp hood BEER
— I\ 2000413
2002612

Kippschalter 2-polig, 0-1
Toggle switch

910391
100mm Bougierohr @ 4 mm
Loom @4 mm

2000574

900201

Anschlusskabel 3x1.5mm2, Purwil 90°C, 2m Typ 12

Connection cable

Far Export Schuko-Fix-Adapter 780304 erfassen!

Capture for export Schuko-Fix-Adapter 780304!
oder or

786313 1100mm Silikon-Kabel 2x1,0, 180°C,rot
r:";"fgeennr':ffl':gg: 786455 Silicone cable 2x1,0, 180 ° C, red
9 2000574
1600mm Silikon-Kabel 2x1,0, 180°C,rot
Silicone cable 2x1,0, 180 ° C, red
6x 786813 215320
AMP 6,3 Glas-Heizung 1/1 mit Fihlertasche
4x 786105 Glass heater 1/1 with sensor pocket
Isolierhtilse 6,3
910126 "
Signallampe gelb _—7
Signal lamp yellow /r 910391 .
26 mm 230V 480mm 420035 100mm Bougierohr @ 4 mm
/ ] I Loom @4 mm
370mm 420032 = 12 55.14012.190
Temperaturregler 35°C-100°C
2x 3306481 _ ) Temperature controller 35 ° C-100 ° C
Klemme 3-polig | -
Connection terminal 3-pole enbloch — 299217
6306088 ' 910397 ) Abdeckkappe
910001 250 mm Bougierohr @ 18 mm Cover cap
4xFuss 015013 | feem (2 B 20018
ermostatgri
4 xfoot 91513 E :_ 480mm 420030 K Thermostat handle
D O N SR o
2 x 299860 784009
Distanzscheibe Zugentlastung
©15/4.5x3.0 zu 781228 Strain relief
Durchfiihrungstiille
% ' Grommet

900202 Anschlusskabel 3x1.5mm2, Purwil 90°C, 2m Stecker Schuk A : . :
o -omme, Fun m Stecker Schuko Anderungen Datum | Name Bezeichnung: WP 1/1 PRO Blattzahl: 01
Datum Name gez:| 140518 | CCO mit IR Lampe with IR lamp
Technische Daten/ Technical specifications gepr.: Auftischgerat Countertop | sitne. 01

EU/CH
[ LNPE 230vAC [ 2.8 A |
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