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Beer Hot Cube

Kompakte beheizte Speisenausgabevitrine fur
Convenience Food im filigranen Design.

Bedienungsanleitung
Installation & Technische Daten




I <o ‘~

INHALTSVERZEICHNIS
L BINTURTUNG ettt e e bt e ekt e e e Rt e e e b et e e e R b e e e e e b e e e b 4
11 LAV 11100 T2 T PSPPI 4
1.2 Verwendete SYMDBOIE ... s e e e e s e e e e e e s e a i r e e e e e e e e nnrrrneees 4
2 = Tod o1 o 1= Yod Y= - 1 (=Y o ISR 5
3 Betriebsvorschriften und allgemeing HINWEISE..........uuviiiiiiiiiiiiiiece e 5
3.1 BetriEDSVOISCRIIFIEN ....coiiiii ettt e e e e e e st e e e e e s e e annneeaeeas 5
3.2 AlIGEMEINE HINWEISE ...ttt s bbbttt e e bbbt e e s abb e e e s e e e e s annreee s 5
A GEfANTENNINMWEISE ..eiiiieie et ettt e e sttt e e e st e e e e bt e e e e sabbeeeeabbeeeesnbneeeeanes 6
4.1 ElEKrISCNE ENEIGIE ...oiiiiiieieeiee ettt e e et e s et e e e nbre e e e e 6
4.2 Allgemeine SiCherheitSNINWEISE.........uuuiiiiiiii s 6
4.3 Verhalten bei GlashruCh........ ... 7
4.4 Glaser / Unfallgefahr ... 7
4.5 Seitenglaser eNtferNeN ... 8
5 Garantie UNA HATUNG ..eoioiiiiie ettt e s bt e e e st e e e e e nbb e e e e aabn e e e e nnnns 8
LI I = 0 1= o101 & TSP 9
I V= - (o U o Yo 10
T N U} 1 0=] 1 =] o [P O PP P TP PPPPPPPRTN 10
O AN CRNIUSS e e et e e e e e a b e e e e e e e e e s e ba b e e e e e e e e e annrrereaaeaean 11
9.1 EIEKITOANSCRNIUSS ...ttt e e e s et e e e e e e s e aen bt e e e e e e s sansnbaeeeaeeeeeeanne 11
10 Inbetriebnahme / BedienuNgSanI@itUNQ ........oeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieieeeeeeeeeeeeeee e eeaeeeeseseeesesesasesesnnenes 12
10.1 BedIENTeIA / TASTEN ...ceiiii ettt e e e e e et r e e e e e s e nereee s 12
10.2 EINSChAIteN dES GEIALES.......ueeiiiiie et e e e e e e e e e e e e sanbrnee s 12
10.3 AUSSCHAIEN GBS GEIALES......ciiii ittt e e e e e e e s et e e e e e e e e e s ennnbaeeeaaee s 12
10.4 Einstellungen auf den ELQgEN...........u i s 13
11 LT o TTo 18] o o PSP PRI 13
11.1 Generelle Empfehlungen ... 13
11.2 REINIGUNGSMITIEL. ...ttt e et e e st e e et e e e e e e 14
11.3 REINIGUNG GBI GIASEN ...ttt e et e e st b e e e e 15
12 LAY 2= L AU ] o o PSSP 15
121 Verhalten Dei STOMUNGEN ......eii e sbaee s 15
12.2 Beleuchtung UNd HEIZKOIPE .....ccoi ittt 16
12.3 Korrektes Einsetzen neuer IR SIrahIEr .........oovii i 16
12.4 EIGENKONTIONIE . ... s 17
13 QU Yo 1= g o 11T 0 B3 SR 18
14 F N 0] 1= 1 o PP PR PPPPPPOPPRRN 18

Beer Grill AG Beer Grill GmbH

E3 Allmendstrasse 7 Tel. +41(0)56 618 78 00 Kérnerstrasse 14a Tel. +49 (0)7161 659 876 info@beergrill
. X grill.com
EOOd perfectly presenteﬂ B EE I i CH-5612 Villnergen Fax-+41 (0]56 618 7849 D-79539 Lérrach Fax+49 (0]7161 659879  www.beergrill.com



I <o

Technische Anderungen vorbehalten

Bevor Sie das Gerat installieren und in Betrieb nehmen, lesen Sie die Bedienungs- und Installationsanleitung
sorgfaltig durch und beachten Sie die darin aufgefihrten Hinweise. Sie tragen selbst dazu bei, dass Ihr Gerat
in einem einwandfreien und funktionstlichtigen Zustand ist. Durch stetige Weiterentwicklung kénnen Abbildun-
gen, Funktionsschritte und technische Daten geringfligig abweichen.

Bei Nichtbeachtung der hier aufgefihrten Anweisungen verfallt der Garantieanspruch!

Version Ersteller Datum Bemerkungen

A bbi 30.08.2018 erstellen

B gsc 29.06.2021 Uberarbeitet (Layout); textliche Anpassungen; Ergédnzungen
(Pkt.2/4.2/45/5/6/7/11.1)
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1 Einfohrung

1.1 Willkommen

Mit dem Kauf von lhrem neuen Beer Hot Cube haben Sie sich fiir ein Produkt entschieden, das héchste
technische Anspriiche mit praxisgerechtem Bedienungskomfort verbindet. Wir empfehlen Ihnen, diese
Bedienungs- und Einbauanweisung aufmerksam zu lesen, damit Sie mit dem Produkt schnell vertraut
werden.

Bei sachgerechter Handhabung werden Sie lange Freude an dem Gerat haben. Fir anfallende War-
tungs- und Reparaturarbeiten sollten Sie diese Bedienungs- und Einbauanweisung sorgfaltig aufoewah-
ren.

Wir winschen lhnen viel Freude beim taglichen Einsatz mit lnrem Beer Hot Cube.

Diese Bedienungs- und Installationsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen von grosser Wich-
tigkeit, welche bei der Anwendung und dem Unterhalt berlicksichtigt werden missen. Deshalb muss die
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme durch den Betriebsverantwortlichen und
das Bedienpersonal vollstandig gelesen werden. Sie muss immer zum Nachschlagen in der Nahe des
Gerates aufliegen.

Die Beer Grill AG Ubernimmt keine Haftung und Garantieverpflichtungen flr Beschéa-
digungen die durch Nichtbeachten der Aufstell- bzw. Bedienungsanweisungen oder
durch unsachgemasse Handhabung entstehen sollten.

1.2 Verwendete Symbole

Dieses Symbol deutet auf wichtige Hinweise fir den sicheren und korrekten Ge-
brauch des Gerates hin. Nichtbeachtung kann zu Verletzungen sowie Schaden am
Geréat oder an der Einrichtung fuhren.

Vorsicht heisse Oberflache! Benennt eine mdglicherweise gefahrliche Situation durch
heisse Oberflachen. Das Nichtbeachten kann zu Verbrennungen und / oder Sach-

schaden fuhren.

Dieses Symbol steht fuir eine mogliche oder unmittelbare Gefahr fir Leben und Ge-
sundheit einer Person und / oder gefahrliche Situationen. Das Ignorieren dieser
Hinweise konnte zu Schaden an lhrer / Mitmenschen Gesundheit und / oder Besitz
fuhren!

Dieses Symbol deutet auf Hinweise fiir den Betrieb oder besonders hilfreiche Infor-
mationen hin. Es soll Ihnen helfen, alle Funktionen an dem Gerat optimal zu nutzen.

Dieses Symbol deutet auf Hinweise fir Materialien / Betriebsstoffe hin, die gesetzes-
konform zu behandeln und / oder zu entsorgen sind.
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3.1

3.2
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Diese Gerate konnen von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Féahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und / oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
darfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Technische Daten

Modelle Etagen gt:(rq_ej??g:ann) Leistung | Spannung Nenl\gz)t(;om Stecker

GN 1/1 Simplex 1 388 x 683 x 367 490 W 230V 21A Typ 12 / Schuko
GN 1/1 Simplex quer 1 598 x 505 x 368 490 W 230V 22A Typ 12 / Schuko
GN 1/1 Duplex 2 388 x 683 x 685 980 W 230V 43A Typ 12 / Schuko
GN 1/1 Triplex 3 388 x 683 x 1003 1470 W 230V 6.4 A Typ 12 / Schuko
GN 2/1 Simplex 1 713 x 683 x 367 870 W 230V 38A Typ 12 / Schuko
GN 2/1 Duplex 2 713 x 683 x 685 1740 W 230V 7.6 A Typ 12 / Schuko
GN 2/1 Triplex 3 713 x 683 x 1003 2610 W 400/230V 74/11.4A | Typ 15/ Schuko

Betriebsvorschriften und allgemeine Hinweise

Betriebsvorschriften

Jede Veranderung am Gerat oder die Verwendung von Einzelteilen und funktionswichtigen Ersatzteilen,
die keine Beer Originalteile sind, sowie das Nichteinhalten von Hinweisen in der Bedienungsanleitung
fahrt zum Erl6schen der Garantie sowie zum Ausschluss von Haftungsansprichen.

Allgemeine Hinweise
+ Das Geréat ist fur gewerbliche Zwecke vorgesehen und darf nur von Fachkréften bedient werden.

+ Das Gerdat ist regelmassig, mindestens einmal jahrlich durch eine autorisierte Fachperson zu uber-

prufen.

+ Fur die Bedienung des Gerates wird geeignetes Werkzeug empfohlen.

+ Der Benutzer des Gerates muss durch den Betreiber eingewiesen werden.

Beer Grill AG
Allmendstrasse 7
CH-5612 Villmergen

Tel. +41 (056 618 78 00
Fax+41(0)56 618 78 49

Beer Grill GmbH
Kornerstrasse 14a
D-79539 Lirrach
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4 Gefahrenhinweise

4.1 Elektrische Energie

Achtung, bei Stérungen in der elektrischen Energieversorgung Geréat sofort ab-
schalten!

Arbeiten an elektrischen Anlagen oder Betriebsmitteln durfen nur von einer autorisierten Elektrofachkraft
oder von unterwiesenen Personen unter Leitung und Aufsicht einer Elektrofachkraft, den elektrotechni-
schen Regeln entsprechend, durchgefiihrt werden.

Gerate und Anlagenteile, an denen Inspektions-, Wartungs- und Reparaturarbeiten durchgefiihrt wer-
den, miussen spannungsfrei geschaltet werden. Die freigeschalteten Teile zuerst auf Spannungsfreiheit
prifen, dann Erden und kurzschliessen. Benachbarte, unter Spannung stehende Teile isolieren!

4.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

+ Der Anschluss oder auch technische Veranderungen am Gerat dirfen nur durch Fachleute vorge-
nommen werden. Dies gilt im Besonderen fir Arbeiten an Elektroinstallation und Mechanik.

+ Jede Anderung muss durch den Hersteller autorisiert werden.
+ Abdeckungen durfen nur durch Fachleute getffnet werden.

+ Schutzabdeckungen und Vorrichtungen dirfen nicht entfernt werden, da sonst Verletzungsgefahr
besteht.

+ Die Steuerung darf nur von einem autorisierten Fachmann gedffnet werden.

+ Scharfe Gegensténde durfen nicht lose im Gerét aufbewahrt werden, da sonst Verletzungsgefahr
besteht.

+ Alle Glasaufbauten miissen mit der notwendigen Sorgfalt behandelt werden, um Verletzungen durch
Glasbruch zu vermeiden.

+ Bauteile und Betriebsmittel durfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

+ Je nach Standort ist der Spuckschutz auf die Einhaltung der Normen zu prifen und gegebenenfalls
anzupassen.

Achtung, folgende Teile werden wahrend des Betriebes heiss und durch deren Be-
rihrung besteht Verbrennungsgefahr!

+ Blechverschalung der Warmeplatte
+ Glasoberflache der Warmhalteplatten
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4.3 Verhalten bei Glasbruch

Achtung, Glassplitter!

Die Infrarot Strahler sind mit einem Splitterschutz ausgestattet. Bei Bruch von Lampen (IR-Strahler),
Hauchschutz-, Tablar-, Seiten-, und Frontglaser sind unverziglich folgende Vorkehrungen zu treffen:

+ Gerat sofort ausschalten und Buffet schliessen.
+ Bei Selbstbedienung verhindern, dass Gaste mit Glassplittern verunreinigte Speisen schopfen.

+ Schon geflllte Teller von Gasten, die sich beim Glasbruch in unmittelbarer Nahe befunden haben,
einsammeln und ersetzen.

+  Samtliche sich im Buffet und in unmittelbarer Umgebung befindlichen Behalter samt Speisen entfer-
nen und Speisereste im Kehrichteimer (nicht Speiseabfélle) entsorgen.

+ Gerat und ganze Umgebung (Ablagen/Boden) griindlich von Glassplittern reinigen.
+ Defekte Leuchtmittel oder Glaser ersetzen.
+ Geréat mit neuen Behaltern und Speisen bestiicken.

+ Gerat wieder einschalten und Buffet fir Gaste freigeben.

4.4 Glaser / Unfallgefahr
Der Beer Glasaufbau der Verkaufstheken ist mit Einscheiben-Sicherheitsglaser (ESG) ausgertistet.

Falsch, schlecht eingesetzte oder beschadigte Glaser kdnnen herausfallen und schwere Verletzungen
verursachen. Kontrollieren Sie deshalb vor dem Offnen der Theke, aber auch nach der Reinigung der
Glaser folgendes:

+  Sind die Glaser richtig eingesetzt, d.h. in den unteren Glashaltern in der vorgesehenen Aussparung
(liegen nicht auf Trenn- oder Abschlusssteg auf) und oben liegen sie beidseitig im vorgesehenen
Ausschnitt an.

+ Weisen die Glaser keine Beschadigungen auf (beschadigte Kanten und Ecken = Schnittgefahr und
ungenlgender Halt).

+ Befinden sich die Glaser richtig in den entsprechenden Halterungen. Die Halter sind eingeklebt.
Sollten sich diese lockern, missen sie unbedingt durch entsprechendes Fachpersonal neu einge-
klebt werden. Denn bei lockersitzenden oder sogar beschadigten Haltern kénnen die Glaser her-
ausfallen.

Aufgepasst, Sicherheitsglaser kénnen bei Kantenbeschadigung aufgrund innerer
Spannung auch ohne Beruhrung zerplatzen!
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4.5 Seitenglaser entfernen

+ Mit der einen Hand stiitzen Sie das Glas vorne, mit der
anderen Hand heben Sie das Glas hinten aus der Glas-
halterung.

+ Danach kénnen Sie das Glas vorsichtig, gerade aus
der Halterung nach vorne ziehen.

+ Zum Einsetzen der Glaser verfahren Sie gleich, einfach
in umgekehrter Richtung.

Wichtig, das Glas nicht seitlich oder schrag aus der Halterung ziehen, da die Glashal-
ter sonst beschadigt werden kdnnen!

Beschadigte Glaser sowie Glashalter sind unverziglich von einer Fachperson zu er-
setzten. Notigenfalls muss bis zum Eintreffen der Ersatzteile ohne die gefahrdeten
Scheiben gearbeitet werden.

5 Garantie und Haftung

Grundsatzlich gelten die «Allgemeinen Geschéaftsbedingungen» der Firma Beer Grill AG, Allmend-
strasse 7, CH-5612 Villmergen, in denen die Details zu den Gewahrleistungsanspriichen geregelt sind.

Anspruch auf Garantie und Haftung fir Personen- und Besitzschaden sind unmdéglich, wenn diese auf
einen oder mehrere der folgenden Griinde zuriickzufithren sind:

+ Unsachgemasse Verwendung des Gerates.

+ Unvorschriftsmassige Montage, Inbetriebnahme, Betrieb und Wartung des Gerétes.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
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+ Betrieb des Gerates mit defekten Sicherheitsbauteilen oder Sicherheitsbauteilen, die nicht ord-
nungsgemass installiert wurden und nicht arbeitsfahig sind.

+ Nicht Einhalten der Hinweise in der Bedienungsanleitung beziglich des richtigen Transportes, In-
stallation, Inbetriebnahme, Betrieb, Wartung und Montage des Gerétes.

+ Nicht autorisierte mechanische oder technische Anderungen am Gerét.
+ Unzureichende Wartung der Nutz- und Verschleissteile.
+ Nicht autorisierte Reparaturen.

+ Naturgewalt oder héhere Gewalt.

6 Transport

Beim Transport des Gerates ist besondere Vorsicht geboten, um Schaden durch Gewalteinwirkungen,
unvorsichtiges Be- und Entladen sowie Stésse zu vermeiden. Die Gerate sind selbsttragend. Es muss
trotzdem fur den Transport ein tragender Unterbau vorgesehen werden, welcher im Minimum die glei-
chen Grundmasse aufweist, wie das Gerat selbst.

Prifen Sie die Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden. Bei dusser-
lich erkennbarem Transportschaden nehmen Sie die Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen.
Der Schadensumfang ist auf den Transportunterlagen / Lieferschein des Transporteurs zu vermerken
und die Reklamation einzuleiten.

Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach Erkennen, da Schadensersatzanspri-
che nur innerhalb der bestehenden Reklamationsfirst geltend gemacht werden kénnen.

Beim Transport der Gerate beachten Sie bitte folgende Punkte:

+ Die Palette ist gegen Verrutschen und Umkippen zu sichern.
+ Das verpackte Gerat immer aufrecht transportieren, nicht kippen.
+ Das Gerat immer von unten her anheben oder verschieben, nie seitlich oder oben.

+ Gewichtangaben auf der Verpackung bericksichtigen.
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7 Verpackung

Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das aussere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom
Gerat.

" Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachten Sie die in lhrem Land gelten-
' den Vorschriften. Fiihren Sie wieder verwertbare Verpackungsmaterialien dem Recy-

‘.’ cling zu.

Bitte prufen Sie, ob das Gerat und Zubehor vollstandig sind. Falls irgendwelche Teile fehlen sollten,
nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

8 Aufstellen

Beim Aufstellen der Geréate sind folgende Punkte zu beachten:

+ Stabiler Unterbau
Die Gerate sind selbsttragend. Der Unterbau sollte die gleichen Grundmasse aufweisen, wie das
Gerat selbst.

+ Umgebungstemperatur
Die Gerate sind mit elektronischen Komponenten bestlckt, welche bellftet werden. Es ist deshalb
darauf zu achten, dass in der unmittelbaren Umgebung keine Geréate mit grosser Warme-, Fett- und
Dampfabgabe (Bratplatten, Bainmarie, etc.) betrieben werden.

+ Einbau
Der Einbau der Geréate darf ausschliesslich von autorisierten Fachpersonen vorgenommen werden.
Die genauen Einbauvorschriften entnehmen Sie bitte dem Anhang.

Der Einbau (Einschieben) in Nischen oder in Ausschnitte in der Arbeitsflache muss so erfolgen, dass
die fur die Beluftung nétigen kanalisierten Luftansaug- und Austrittsoffnungen frei sind. Aus hand-
lings und thermischen Grinden ist der Einbau in offene Nischen vorzuziehen.

+ Standort und Lagerung
In den Geraten sind Steuerungen mit elektronischen Bauteilen verbaut. Diese Teile dirfen nicht in
kalten und feuchten Raumen gelagert werden. Ebenso darf sich kein Kondensat wéahrend der La-
gerung bilden.

Wenn die Geréte langer ausser Betrieb waren und zudem an einem kuhlen oder feuchten Ort gela-
gert wurden, muss vor der Inbetriebnahme ein Check gemacht werden.

Der Kontakt mit Salzwasser ist untersagt. Ferner gilt es darauf zu achten, dass die Geréte in
Schwimmbadern nicht mit sdure- oder chlorhaltigen Substanzen in Beriihrung kommen, welche den
Korrosionsschutz des Metalls angreifen kann.

Achtung, Edelstahl ist unbestandig gegeniber saure- und chlorhaltigen Substanzen.
Sie verursachen eine Korrosion des Materials. Die Gerate sowie das Zubehor dirfen
nie mit diesen Substanzen in Beriihrung kommen!
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9.1

Anschluss

Elektroanschluss

Anschluss sowie Inbetriebnahme dirfen nur durch sachkundige Personen durchge-
fuhrt werden.

Beim Anschluss des Gerétes ist wie folgt vorzugehen:

+

Uberpriifen, ob die Daten des Stromnetzes in Bezug auf Spannung, Leistung und Frequenz mit den
Angaben auf dem Leistungsschild des Geréates Ubereinstimmen. Das Typenschild befindet sich
rechts unten hinter der Wasserablaufrinne [1]. Ein zweites Typenschild befindet sich rechts innerhalb
der unteren Steuerung.

Anschluss nach IEC bzw. CEI 335-1 und ortlichen Vorschriften, d.h.: Montage des Netzsteckers flr
entsprechende Nennstromstérke an das 6lbestéandige und bis 90°C hitzebestéandige Anschlusska-
bel, Anschluss lber die Steckdose. Bei Festanschluss ist ein Hauptschalter fir allpolige Trennung
mit einem Kontaktabstand von mind. 3 mm vorzusehen.

Das Gerat ist an ein Potential-Ausgleichssystem anzuschliessen (geméass VDE 0700, Teil 36/IEC
335-2-36).

Die Steckdose muss nach dem Aufstellen oder Einbau der Gerate zugéanglich sein. Ersatz der An-
schlussleitung darf nur durch den Hersteller, den Kundendienst oder autorisierte Fachpersonen vor-
genommen werden.

Weiter Informationen entnehmen Sie dem Elektroschema 23Ea050-00 im Anhang.
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10 Inbetriebnahme / Bedienungsanleitung

Die einfache manuelle Steuerung mit Kipp- und Drehschalter wird nachfolgend beschrieben.

10.1 Bedienfeld / Tasten
Drehschalter EIN / AUS

Drehregler fir die Warmeplatten auf der 1. Etage

Ein- Ausschalter fir die IR Beleuchtung auf der 1. Etage
Drehregler fur die Warmeplatte auf der 2. Etage (nur Duplex)
Ein- Ausschalter fir die IR Beleuchtung auf der 3. Etage

Drehregler fir die Warmeplatte auf der 3. Etage (nur Triplex)

N O o b~ WN P

Ein- Ausschalter fir die IR Beleuchtung auf der 2. Etage

3 5 7

! ! !

g R

O Q O O

® 0"0'0"
o o O
| | I I
1 2 4 6

10.2 Einschalten des Gerates

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vorschriftsgemass an das Stromnetz angeschlossen ist. Stellen Sie
nun den Drehschalter (1) in Position 1.

10.3 Ausschalten des Gerates
Stellen Sie den Drehschalter (1) in die Position 0. Das Gerat ist nun ausgeschaltet.
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10.4 Einstellungen auf den Etagen
+  Mit dem Drehregler (2) die gewilinschte Unterhitze zwischen 1 — 12 einstellen.

+ Bei Bedarf mit dem Kippschalter (3) die IR Heizung oben und das Licht zuschalten.

+ Bei Geraten mit beheiztem Tablar auf der 2. Etage kann mit dem Drehregler (4) die Temperatur der
Auslage 1 — 12 eingestellt werden.

+  Mit dem Kippschalter (5) kann die IR Warme und das Licht zugeschaltet werden.

+ Bei Geraten mit beheiztem Tablar auf der 3. Etage kann mit dem Drehregler (6) die Temperatur der
Auslage 1 — 12 eingestellt werden.

+ Mit dem Kippschalter (7) kann die IR Warme zugeschaltet werden.

11 Reinigung

Nachtraglich méchten wir Ihnen einige Ratschlage bezlglich Wartung, Pflege, Problembehandlung und
Service Ihres Warmhaltegerates geben. Das Gerat ist téglich entsprechend den Hygieneverordnungen
innen und aussen zu reinigen, nur so kann eine optimale Warenprasentation garantiert werden.

Achtung, bevor Sie das Gerat reinigen ist die Stromzufuhr zu unterbrechen! Dazu das
Warmhaltegerat ausstecken oder mittels bauseitigem Hauptschalter vom Netz allpolig
trennen.

Gerat erst auf Handwéarme abkuhlen lassen. Gerate dirfen nur mit einem feuchten Lappen und nicht
scheuerndem Putzmittel gereinigt werden.

11.1 Generelle Empfehlungen
+ Das Gerat muss taglich gereinigt werden.

+ Nach dem Reinigen mit Spezial-Reinigern missen alle Teile mit klarem Wasser (nassfeuchtem Lap-
pen) ausreichend abgerieben und anschliessend getrocknet werden, damit keine Rickstédnde zu-
ruckbleiben.

Es ist absolut notwendig auf einige grundlegende Dinge zu achten, damit dieses Warmhaltegerat aus
Edelstahl lange und einwandfrei arbeitet. Diese waren:

+ Halten Sie die Edelstahl-Oberflache stets sauber.

+ Achten Sie darauf, dass immer genug Frischluft auf die Oberflache kommt.

+ Beruhren Sie die Oberflache niemals mit rostigem Material.
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11.2 Reinigungsmittel

+

Glasreiniger
Nur mit handelsiblichem Glasreiniger und weichem Tuch / Lappen die Glaser reinigen.

Edelstahlreiniger
Die dusseren Edelstahl-Oberflachen der Gerate sollten mit handelsiblichem Edelstahlpflegemittel
behandelt werden.

Beleuchtung
Nur mit einem weichen Tuch / Lappen reinigen.

Tablare
Die Warmeplatten dirfen nur mit einem feuchten Tuch / Lappen gereinigt werden.

Rickwand / Ruckwandtiiren
Der Spiegel darf nur mit einem neutralen Reinigungsmittel und einem weichen Tuch / Lappen
gereinigt werden.

Vermeiden Sie folgendes:

+

Verwenden Sie keine scharf riechenden, dtzenden, I6sungsmittelhaltige, bleichende oder chlorhal-
tige Reinigungsmittel.

Verwenden Sie keine entflammbaren, chemischen Reiniger.

Verwenden Sie niemals einen Hochdruck-, Wasserdruck- oder Dampfdruckreiniger.
Niemals unter fliessendem Wasser reinigen.

Nicht im Geschirrspller reinigen.

Verwenden Sie keine Scotchs, Scheuerpads, Stahlwolle, etc.

Gerate durfen nie mit Zusatz von Salz oder Sauren gereinigt werden.

Wenn alle Reinigungsarbeiten beendet sind, muss das Gerat wieder in den Original-
zustand gebracht werden, um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten!

Neben den téglichen Reinigungsarbeiten ist in regelméssigen Abstéanden Service und
Wartung der Gerate durch qualifizierte Fachkrafte erforderlich.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
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11.3 Reinigung der Glaser

Glaser kénnen beim Reinigen aus deren Halterungen gehoben werden. Um dies zu verhindern gehen
Sie wie folgt vor:

+ Glaser dirfen nicht mit vertikalen Wischbewegungen gereinigt werden.

+ Reinigen Sie die Glaser nur mit horizontalen Wischbewegungen, sodass die Glaser nicht aus den
Halterungen fallen kénnen.

Wichtig, beim Aufbau 1E
muss das Glas beim Reinigen
zuséatzlich mit der einen Hand
vorne arretiert werden.

Gilt fur alles Beer Glasaufbauten.

12 Wartung

12.1 Verhalten bei Stérungen

Bei beschadigten oder nicht mehr richtig funktionierenden Komponenten darf das Warmhaltegerat nicht
mehr eingesetzt werden. In diesem Fall muss das Gerat durch einen Fachmann oder durch die Beer
Grill AG Instand gestellt werden.
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12.2 Beleuchtung und Heizkdrper
Folgende Leuchtmittel werden eingesetzt:

+ Lichtkanal auf der 1. Ebene 150 Watt
+ Lichtkanal auf der 2. Ebene 150 Watt
+ Lichtkanal auf der 3. Ebene 150 Watt

Achtung, die richtigen Wattangaben bei den IR-Strahlern beachten. Lichtkanal bei
Tablarauslage mit 150 W.

Nur IR Strahler mit 150 Watt Leistung und integriertem Splitterschutz einsetzen. Strah-
ler mit grésseren Leistungen werden heisser. Diese Hitze kann zur Zerstérung der
elektrischen Installation oder der elektronischen Bauteile fiihren. Zudem wird die Ver-
brennungsgefahr erhoht.

12.3 Korrektes Einsetzen neuer IR Strahler

Beim Einsetzen eines neuen IR Strahlers inklusive integriertem Splitterschutz muss darauf geachtet
werden, dass das Leuchtmittel genau gemass der folgenden Zeichnung eingesetzt wird.

Artikel-Nr 2002665 |IR-Strahler 150 W mit Splitterschutz

Oben
Top side
En haut

4
Unterseite
Eﬁt:;rz Bei falschem Einsetzen kann die Lampe brechen.

Incorrect installation can break the lamp.
Une installation incorrecte peut casser la lampe.

Vorsicht, es besteht Verbrennungsgefahr!
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12.4 Eigenkontrolle
Arbeitet das Warmhaltegerat gar nicht (Betriebsleuchte ist dunkel), dann tberprifen Sie bitte folgende

Punkte, bevor Sie den Kundendienst benachrichtigen:

+ Ist die Stromversorgung unterbrochen?

+ Ist eine Sicherung / FI-Schalter herausgefallen (Nebengerate prifen)?
+  Sitzt der Schutzkontaktstecker richtig in der Steckdose?

+ Wourde der Einschalter betatigt?

+  Wourde die Elektronik falsch eingestellt?

Arbeitet das Warmhaltegerat, dies allerdings fehlerhaft (die Produkte sind zu lau oder zu heiss), dann
Uberprifen Sie bitte folgende Punkte, bevor Sie den Kundendienst benachrichtigen:

+ Ist die Umgebungstemperatur zu hoch?

+ Sind zu viele oder zu kiihle / heisse Lebensmittel eingestellt?

+ Ist das Gerat starker Zugluft ausgesetzt?

+  Stimmt die Position der Drehregler?

Sind die aufgefuhrten Moglichkeiten nicht Ursache der Stérung, wenden Sie sich bitte
an den Kundendienst.

Fur Warenverluste sind wir nicht haftbar. Auch dann nicht, wenn das Gerat noch unter
Garantie steht. Daher empfiehlt es sich, die Temperatur Ihres Gerates periodisch zu
Uberprufen.

Beer Grill AG Beer Grill GmbH

E3 Allmendstrasse 7 Tel. +41(0)56 618 78 00 Kérnerstrasse 14a Tel. +49 (0)7161 659 876 info@beergrill
. X grill.com
E"Od perfectly presenteﬂ B EE I t CH-5612 Villnergen Fax-+41 (0]56 618 7849 D-79539 Lérrach Fax+49 (0]7161 659879  www.beergrill.com



I <o

13 Kundendienst

Q0
vl

Bei Storungen am Gerat ist die Kundendienstabteilung zu benachrichtigen. Kontrollieren Sie zuvor Netz-

zuleitung und Sicherungen.

tungsschild) angeben.

+ Schweiz Beer Grill AG
Allmendstrasse 7
CH-5612 Villmergen

Service-Tel. +41 (0)56 618 78 28

+ Deutschland PENTAGAST Service GmbH
Ruhrstrauch 4
D-36100 Petersburg

Service-Tel. +49 (0)7161 9863733

14 Anhang
Zeichnung 23Ma050-11 Tischmodell, GN 1/1 Simplex
Zeichnung 23Ma050-21 Tischmodell, GN 2/1 Simplex
Zeichnung 23Ma050-12 Tischmodell, GN 1/1 Duplex
Zeichnung 23Ma050-22 Tischmodell, GN 2/1 Duplex
Zeichnung 23Ma050-13 Tischmodell, GN 1/1 Triplex
Zeichnung 23Ma050-23 Tischmodell, GN 2/1 Triplex
Zeichnung 23Ma071-11 Tischmodell, GN 1/1 Simplex quer
Zeichnung 23Ea050-00 Elektroschema
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[e0]
| / ’
= &
IR-Strahler
o0} [92] [Te) [92]
u S| 8 3 &
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‘LQ — - ™ |
|
| | | ‘ 1
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391 | 35 648 |
Bedienerseite
677 - Coté opérateur
Operator side
- 712 |
~ Bedienerseite

Coté opérateur
Operator side
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A3 O |

nseite

H+S (Stuckliste) []

H+S (Artikel) []

DXF [

PDF []

Coté clientele
Customer side

Elektrischer Anschluss:
230VAC, LNPE, 490W
Max. Nennstrom 2.2A

Kabellange ca. 2 m -
Stecker Typ 12 oder Schuko R2IRT) o Ers. durch:
_8 Ers. fir:
. . . . Q
Données eIeCt"ques' < Ind. Datum Name Aenderung Komm.
230VAC, LNPE, 490W
Courant nominal max. 2.2A GN-1/1, Simplex Gezeich. | R.Wehner [04.06.2018
Longueur du cable env. 2 m .
Fiche type 12 ou Schuko Hot Cube - Tlschmodell Gepruft
Electrical connecting' HOt CUbe - MOdele de table Massstab | Format |Blatt 1
230VAC, LNPE, 490W Hot Cube - Table top model 1:10 | A3 [von 1
Max. nominal current 2.2A Ea  oerciac
Length of connect.cable ca. 2 m Tolseat 1 (0} 50 Sh8 78 00 _
With plug type 12 or Schuko ‘B EE I : o-Mall info@boergrll.com 23Ma050-11
Aenderungen vorbehalten / Sous réserve de modifications / Subject to change without notice
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H+S (Stuckliste) []

H+S (Artikel) []

DXF [

PDF []

R - Coté clientéle
- 702 o _ 50 546 112 Customer side
0]
. |
'} ] - <
Qoo ] 2 7
IR-Strahler
[59] [s2) [Te) ™
D [l 3 B 8 &
To} A c;r':
L A = N ]
|
| | |
< 667 o - 595 o
- 716 o 35 648 o
Bedienerseite
- 677 - Coté opérateur
Operator side
- 712 o
-~ A Bedienerseite
L 1 Coté opérateur
F { Operator side
Kundenseite
Coteé clientéle
Customer side
Elektrischer Anschluss:
230VAC, LNPE, 870W
Max. Nennstrom 3.8A
Kabelldange ca. 2 m
Stecker Typ 12 oder Schuko R2IR1| o Ers. durch:
° Ers. fir:
Données électriques: <°,:’ g Dat N ond "
230VAC, LNPE, 870W na. atum ame enderung omm.
Courant nominal max. 3.8A GN-2/1 Simplex Gezeich. | R.Wehner |04.06.2018
Longueur du cable env. 2 m ’ ;
Fiche type 12 ou Schuko Hot Cube - Tischmodell Geprit
Electrical connecting: Hot Cube - Modele de table Massstab | Format |Blatt 1
230VAC, LNPE, 870W Hot Cube - Table top model 1:10 A3 fvon 1
Max. nominal current 3.8A S
Length of connect.cable ca. 2 m CH - 5612 Vilmergen
With plug type 12 or Schuko ‘B EE R UL 23Ma050-21
e-Mail: info@beergrill.com
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H+S (Stuckliste) []

H+S (Artikel) []

DXF [

PDF []

Length of connect.cable ca. 2 m
With plug type 12 or Schuko

: : CH - 5612 Villmergen
Tel.: +41 / (0) 56 618 78 00
Fax: +41 / (0) 56 618 78 49
e-Mail: info@beergrill.com

B o @ ~H\ N
o o & Qo0° TR CY 3
[ee]
9 ®
[I N
10 < Q
‘Lf_) — - ™ | |
v v ! |
[ _ _ Bedienerseite
342 595 _ Bedienerseite Coté opérateur
391 35 648 Operator side
. 677 |
. 712
e_nseite
Elektrischer Anschluss: Coté clientele
230VAC, LNPE, 980W Customer side
Max. Nennstrom 4.3A
Kabelldange ca. 2 m
Stecker Typ 12 oder Schuko R2|R1 5 Ers. durch:
_8 Ers. fir:
. . . S
53?(;‘\?:8’5 f[l]e;éflgggsv < |ing. Datum Name Aenderung Komm.
Courant nominal max. 4.3A GN-1/1 Duplex Gezeich. | R.Wehner [04.06.2018
Longueur du cable env. 2 m Hot C ’ Tisch I
Fiche type 12 ou Schuko ot Cube - Tischmode Geprilft
Electrical connecting: Hot Cube - Modele de table Massstab | Format |Blatt 1
230VAC, LNPE, 980W Hot Cube - Table top model 1:10 | A3 [von 1
Max. nominal current 4.3A Eoor Gl AG

23Ma050-12
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[c)
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T | Y | Coté opérateur
667 _ . 595 | Operator side
716 35 648 Bedienerseite
Coté opérateur
677 Operator side
- 712
1)
Kundenseite
Cété clientéle
Customer side
Elektrischer Anschluss:
230VAC, LNPE, 1740W
Max. Nennstrom 7.6A
Kabelldange ca. 2 m
Stecker Typ 12 oder Schuko R2IR1| o Ers. durch:
_8 Ers. fir:
Données électriques: <“,:’ " Dot N o <
230VAC, LNPE, 1740W na. atum ame enderung omm.
Courant nominal max. 7.6A GN-2/1, Duplex Gezeich. | R.Wehner |04.06.2018
Longueur du cable env. 2 m ’ ]
Fiche type 12 ou Schuko Hot Cube - Tischmodell Geprit
Electrical connecting: Hot Cube - Modele de table Massstab | Format |Blatt 1
230VAC, LNPE, 1740W Hot Cube - Table top model 1:10 | A3 [ven 1
Max. nominal current 7.6A E3 oo
Length of connect.cable ca. 2 m CH - 5612 Vilmergen
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Elektrischer Anschluss: " ndenseite

Coté clientéle
230VAC, LNPE, 1470W Customer side

Max. Nennstrom 6.4A

H+S (Artikel) []

DXF [

PDF []

Kabelldange ca. 2 m
Stecker Typ 12 oder Schuko R2IR1| o Ers. durch:
_8 Ers. fir:
Données électriques: <“,:’ " 5
230VAC, LNPE, 1470W nd. atum Name Aenderung Komm.
Courant nominal max. 6.4A GN-1/1, Triplex Gezeich. | R.Wehner |04.06.2018
Longueur du cable env. 2 m ’ )
Fiche type 12 ou Schuko Hot Cube - Tischmodell Geprit
Electrical connecting: Hot Cube - Modele de table Massstab | Format |Blatt 1
230VAC, LNPE, 1470W Hot Cube - Table top model 1:10 | A3 [won 1
Max. nominal current 6.4A S G AG

Length of connect.cable ca. 2 m Ed CH - 5612 Vilmergen
With plug type 12 or Schuko ‘B EE R i 23Ma050-13
e-Mail: Into eergrill.com

Aenderungen vorbehalten / Sous réserve de modifications / Subject to change without notice




Kundenseite
711 o Coté clientéle

Customer side

it on to third parties and/or reproducing it in any way are prohibited without authorisation from Beer Grill AG.

Weiterreichen an Dritte und/oder die Vervielfaltigung ist ohne Zustimmung der Beer Grill AG untersagt.
FR: Ce document et son contenu sont la propriété intellectuelle de la Société Beer Grill AG, 5612 Villmergen, Suisse. La

transmission a des tiers et/ou la duplication est interdite sans I'approbation de Beer Grill AG.
EN: This document and its contents remain the intellectual property of Beer Grill AG, 5612 Villmergen, Switzerland. Passing

DE: Dieses Dokument und dessen Inhalt bleiben geistiges Eigentum der Firma Beer Grill AG, 5612 Villmergen, Schweiz. Das

A3 O |

702 _ .90 546 12
o0
i i :
i 7 2
IR-Strahler
™
(o]
N
~H\ N
Qo0° Y A\
< [ce]
~ m po
s g 3 g ”
|
=\ X
o i ) 3
Qo [ 2 Bedienerseite
© Coté opérateur
™ 5 Operator side
9 Bedienerseite
[I - - Cote opérateur
L < < Operator side
‘Lf_3 — - ™ | |
|
| | | ‘ ]
667 - - 595 o
716 _ 35 648 -
. 677 _
- 712 _

gJ

H+S (Stuckliste) []

766

Kundenseite
Coté clientéle

Elektrischer Anschluss:
230/ 400VAC, LNPE / 2LNPE, 2610W

Customer side

Max. Nennstrom 11.4 / 7.5A

H+S (Artikel) []

DXF [

PDF []

Kabelldnge ca. 2 m R2[R1[ .- Ers. durch:
Stecker Typ 15/ 23 oder Schuko 9 -

c Ers. fir:

(0]
Données électriques: < |ind.| Datum |Name Aenderung Komm.
230/ 400VAC, LNPE / 2LNPE, 2610W - )
Courant nominal max. 11.4 / 7.5A GN-2/1 , Trlplex Gezeich. | R.Wehner (04.06.2018
Longueur du cable env. 2 m _Ti i
Fiche type 15/ 23 ou Schuko Hot Cube TISChmOdell Geprift

HOt CUbe - MOdele de table Massstab | Format |Blatt 1
Electrical connecting: -
230/ 400VAC, LNPE / 2LNPE, 2610W Hot Cube - Table top model 1:10 | A3 von 1
Max. nominal current 11.4 / 7.5A Ed o GotsSiimergen 23M 050 23
Length of connect.cable ca. 2 m Tel.: +41 / (0)56 618 78 00 a -
With plug type 15 /23 or Schuko ‘B E 3 I i 0 210 70 49
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Max. nominal current 2.2A
Length of connect.cable ca. 2 m
With plug type 12 or Schuko

Kundenseite
Coté clientele
Customer side
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IR-Strahler
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® ~291.6 Bedienerseite
- ™ Coté opérateur
2 ~ ~ Y Operator side
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R
Bedienerseite
Coté opérateur
Operator side_
Kundenseite
Coté clientéle
Elektrischer Anschluss: Customer side
230VAC, LNPE, 490W
Max. Nennstrom 2.2A
Kabellange ca. 2 m
Stecker '|9yp 12 oder Schuko R2|R1 5 B | 25.11.2019 | ume | Drehknopf versetzt Ers. durch:
2| A | 07.11.2019 | ume |Kippschalter versetzt Ers. fiir:
L. . . S
TG INPE 4500 < [ina | patum_[Namo
Courant nominal max. 2.2A GN-1/1 Quer, Simplex, Riickwand verspiegelt Gezeich. 26.102019
Longueur du cable env. 2 m ;
Fiche type 12 ou Schuko Hot Cube - Tischmodell Geprilft
Hot Cube - Modéle de table
Electrical connecting: Massstab Blatt 1
230VAC, LNPE, 490W Hot Cube - Table top model 1:8 von 1
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Klemme Porzellan GN 2/1 . " _ GN 1/1 Art. Nr.:781223 Durchfiihrungstille A-@ 11
Art. Nr.:910395 Bougierohr @ 10 mm L=200 e
910297 / Clamp porcelain art "Nr.:910391 Bougierohr @ 4 mm L=200 |nsu§tmg tubes S ( S
t % A4
\ Insulating tubes ; ' L=1900mm -
\ E@J l °
[
— 1 150 W 9
2002665 o 150 w ' 2
IR-Lampe 150 W 240 V, mit Splitterschutz Art. Nr.:3306305 Silikon-Litze 1,0 mm2 schwarz L=450 - . . A
IR lamp 150 W 240V with shatter protection Art. Nr.:3306302 Silikon-Litze 1,0 mm2 blau L=450 ] Art. Nr..3306413 Silikonlitze gelb/griin 1.0mm2 300mm konf, [t}
2 X 2003241 570 W 2610 W 340 W 1470 W 3%
Halogenlampenfassung I [ ] 820
Halogen lamp holder g | g =1 S82
GN 1n N 21 - T . = N8 o
215311 215312 RS '——l_‘ ﬁ E%‘L 1500mm h'!,': o
Heizung 340W 230V Helzung 570W 230V 1 Z S o
Heating Heating ﬁm IT} | E é ‘_:)
= £ = (7]
786813 =l 66105 [ E—— | | | a
AMP 6,3 Flachsteck . - Art. Nr.:2000181
AMP 6.3 flat plug  Isolation 6,3 150w 150 W Art Nr.420403 Art Nr.:420402 Art. Nr.:33068422 Bougierohr @ 10 mm L=10(
Art. Nr.:420403  Silikon-Litze 1,0 mm2 schwarz L=650 L :
JE5570 wl Art. Nr.:420402  Silikon-Litze 1,0 mm2 blau L=650 Bougierohr @7 mm L=150  Insulating tubes
AMP 4.8 Flachsteck 785106 = Art. Nr.:3306422 Boijgire"rohr BTmmistso ' 340 W Insulating tubes 980 W
solation 4, g - =
AMP 48 flat plug 570 W Insulating tubes 1740 W [ ]
[ RN | =3
3306481 T =<t /{ _
' ' ' [ — \ Art. Nr.:420404 — L=1100mm
Klemme 3-po||g / Terminal 3-pin J L S B o } } :'
; .e
e | e ' anaaoio .
Klemme 2-polig / Terminal 2-pin (B — | LEEDEDBEI{._‘ ! Art. Nr.:420402
Art. Nr.:900201 150 W _ A 150 W ' Art. Nr.:420403 i
[Anschiusskabel 3x1 mm2, Stecker T12 Art. Nr.:420404 Sil itze 1,0 mm2 blau L=300 Art. Nr.-2000181 Art. Nr.:2000567
Art. Nr.:900202 Art. Nr.:420405 Silikon-Litze 1,0 mm2 Rot L=300 Bougierohr @ 10 mm L=100 ! Silikon-Kabel 5x1,0, 180°C, rot
Anschlusskabel 3x1mm2, Schuko- Silicone cable
Art. Nr.-2000520 Insulating tubes ]
. NI
Anschlusskabel 3x1 mm2, ohne Stecker 570 W 870 W ] 340 W 490 W
Connection cable 3x1.5, Plug ] [ ]
Art. Nr..910523 T A & LE { €
Terminal block i
3 £ T
g 3306088 :-6/‘/0 ‘ ]
2 5
X_. 4| | 49.42015.000
g/{& Drehschalter EIN / AUS Art. Nr.:420407 Silikon-Litze 1,0 mm2 Rot L=700 !
I:P' ™| | Main switch ON / OFF
0 0
- 1268025 Art. Nr.:420406 Silikon-Litze 1,0 mm2 blau L=700
L enei, H
LNPE 230VAC e ()~ Nr.781223 Durchfthrungstiille A-@ 11
o =
o ©
wn N < ¥
5882 8383 g8 —
g8 8% 8383 38
8388 8§g¢ iy T~
B0 89 TICT zz e v-e o e
e z L
2222 2273 33 Art. Nr.:3306403
£ E z << << vererel IP——
< [l Sl
Klemmenblock Terminal block 3306080 .Pé‘/:/é_ 1 1
—8/[3 — oS S2e *31 S2e °s1 S2e
: 55 Pl B Pl b5 Pl
3 ./ ! P2 P2 P2
e L e e e G T X
3306385 2 H0_: 01 Pl UL o o 2
Anschlusskabel &x1.9, Stecker 15, =% : lg 910126 o= x)LI e L e =k
onnection cable 5x’ ug H ~—
3306386 P —— Signallampe / Warning light  ae oy || 5057021010 K,;g:::;fer 2-polig || ||
e e
Technische Daten / Technical specifications Hot Cube GN 1/1 bis 2/1 3.Etage / Floor Anderungen Datum Name Bezeichnung: HOt Cube Blattzahl: 01
EU/CH EU Stecker Typ CH Stecker Typ CH Option .
1/1_ GN: 490 Watt / 1.Etage | LNPE 230VAC 2.1 A] Schukostecker Typ 12 Datum Name gez. 08.08.19 | CCO GN 1/1 b|S GN 2/1
1/1_GN: 980 Watt/ 2.Etage | LNPE 230VAC 4.3A| Schukostecker Typ 12 - . .
1/1_GN: 1470 Wat / 3.Etage | LNPE 230VAC 6.4 A Schukostecker Typ 12 . gepr.: S|mp|eX, Dup|eX,Tr|p|eX Blatt-Nr.: 01
[Eu/ CH EU/ CH EU Stecker Typ CH_Stecker Typ CH Option -
211 GN: 870 Watt/ 1.Etage |LNPE 230VAC | LNPE230VAC | 38A| 38A | Schukostecker Typ 12 | Zeichnungs-Nr.:
2/1 GN: 1740 Watt / 2.Etage[LNPE 230VAC | LNPE 230VAC | 7.6A| 76A | Schukostecker Typ 12 B EE q 23Ea050_00A
2/1 GN: 2610 Watt / 3.Etage | NPE 230VAC |400VAC 2LNPE | 11.4 A[7.4/4.0 A | Schukostecker Typ 15 230 VAC Typ 23




