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Beer Elektrogrill
R-55/ R-55FB / R-85

Bedienungsanleitung
Installation & Technische Daten
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Bedienungsanleitung
Installation & Technische Daten

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, lesen Sie
diese Bedienungs- und Installationsanleitung sorgfaltig durch!
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Technische Anderungen bleiben vorbehalten
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1 Einfuhrung

Diese Bedienungs- und Installationsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen von
grosser Wichtigkeit, welche bei der Aufstellung, Anwendung und dem Unterhalt
bertcksichtigt werden mussen. Deshalb muss die Bedienungsanleitung vor der Installation
und Inbetriebnahme durch den Betriebsverantwortlichen und das Bedienpersonal
vollsténdig gelesen werden. Sie muss immer zum Nachschlagen in der N&he des Gerétes
aufliegen.

Wichtig!

Die Beer Grill AG lUbernimmt keine Haftung und Garantieverpflichtung fiir Beschadigung
die durch Nichtbeachtung der Aufstell- bzw. Bedienungsanweisungen oder durch
unsachgemasse Handhabung entstehen sollten.

Verwendete Symbole und Kennzeichnungen

Dieses Symbol deutet auf wichtige Hinweise fiir den korrekten
Gebrauch des Gerates hin (generelles Gefahrensymbol).
Diese Hinweise nicht zu beachten, kann zu Stdérungen oder

Verletzungen am Gerat, an Personen oder in der Umgebung fuhren.

Vorsicht heisse Oberflache!
Bezeichnet eine moglicherweise gefahrliche Situation durch heisse
m Oberflachen. Das Nichtbeachten kann zu Verbrennungen und/oder

Sachschéaden fihren.

Dieses Symbol deutet auf Hinweise fiir den Betrieb des Geréates oder
besonders hilfreiche Informationen hin.
Hilf Text, um alle Funktionen an Ihrem Gerat optimal zu nutzen.

Dieses Symbol deutet auf Hinweise fur Materialien/Betriebsstoffe
hin, die gesetzeskonform zu behandeln und/oder zu entsorgen sind.

&
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2 Technische Daten

Heiz- Abmessungen Gerat Abmessungen Max. . .

Modell zonen (BXTxH) Grillflache Spannung Nennstrom Leistung | Gewicht
400 V

R-55 2 715 x 490 (+40) x 185 mm | 520x365mm | o\ 11.3A 52kwW | 21kg
400 V

R-55FB 2 490 x 715 (+20) x 190 mm 365 x 520 mm 2 PNE 11.3A 5.2 kW 21 kg
400 V

R-85 3 1005 x 490 (+40) x 185 mm | 810 x 365 mm 3 PNE 11.3A 7.8 kW 43 kg

Elektrogrill R-55

Tischmodell mit 2 Heizzonen,
stufenlos regulierbar 1-12 bis 350° C
Bedienung breitseits

Elektrogrill R-55 FB

Tischmodell mit 2 Heizzonen,
stufenlos regulierbar 1-12 bis 350° C
Bedienung schmalseits

Elektrogrill R-85

Tischmodell mit 3 Heizzonen,
stufenlos regulierbar 1-12 bis 350° C
Bedienung breitseits
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3 Gefahrenhinweise

3.1 Verbrennungsgefahr
Die Blechteile des Gehauses, Rahmen, Rost und Fettauffangschublade werden im Betrieb

sehr heiss.
m Entleeren von Fettauffangschublade nur mit Schutzhandschuhen. Vorsicht vor
Uberschwappen von heissem Fett/Wasser beim Entleeren.

3.2 Brandgefahr

Heisses Fett und Ol auf Rost, in Fettsammelschublade kann sich, vor allem wenn es alter
und verschmutzt ist, schon weit unter 200°C entziinden.

Achtung!
Brennendes Fett nie mit Wasser l6schen. Verwenden Sie dazu eine Léschdecke oder
einen speziellen Feuerléscher.

4  Betriebsvorschriften und Allgemeine Hinweise

4.1 Betriebsvorschriften

Jede Veranderung am Gerét oder die Verwendung von Einzelteilen und funktionswichtigen
Ersatzteilen, die keine Beer Originalteile sind, sowie das Nichteinhalten von Hinweisen in
der Bedienungsanleitung fiihrt zum Erléschen der Garantie sowie zum Ausschluss von
Haftungsanspruchen.

4.2 Allgemeine Hinweise

- Das Gerat ist fur gewerbliche Zwecke vorgesehen und darf nur von Fachkraften bedient
werden

- Das Gerat ist regelmassig, mindestens einmal jahrlich durch eine autorisierte
Fachperson zu Uberprifen

- Fur die Bedienung des Grills wird geeignetes Werkzeug (z.B. Grillzange, Wender,
Spachtel) und Grillhandschuhe empfohlen

- Der Benutzer des Grills muss durch den Betreiber eingewiesen werden

Beer Grill AG Beer Grill GmbH
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5 Aufstellen der Geréate

Wird das Gerat auf einer leicht brennbaren Unterlage oder an eine feuergefahrdete Wand
gestellt, ist das Anbringen von warmeisolierenden, strahlungsschitzenden und nicht
brennbaren Materialien unentbehrlich. Ein Mindestabstand von 10 cm zu nicht
brennbaren Marialien ist allseits einzuhalten. Uber der Grillflache muss ein Freiraum in der
Hohe von 70 cm gewahrleistet sein.

Speziell zu beachten bei Elektrogrills:

Seitlich und zur Rickwand der Elektro-Grills ist zu nichtbrennbaren Materialien immer
eine Distanz von mindestens 10 cm einzuhalten, damit die Liftungsschlitze am
Gehause frei bleiben. Dies ist nétig, um eine Uberhitzung des Geréats zu vermeiden. Das
Gehause darf nicht mit Alufolien und ahnlichen Materialien abgedeckt werden.

Es ist sicherzustellen, dass den Brandschutz-Vorschriften héchste Beachtung geschenkt
wird.

Wichtig!

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung und Garantieverpflichtung fur Beschadigung die
durch Nichtbeachtung der Aufstellung- bzw. Bedienungsanweisungen oder durch
unsachgemasse Handhabung entstehen sollten.

6 Anschluss der Gerate

Die Elektrogrills sind an das Stromnetz von 400 Volt anzuschliessen. Sie missen
unbedingt allpolig inklusiv Nulleiter mit Stecker oder Hauptschalter (mind. 3 mm
Kontaktabstand) vom Stromnetz trennbar sein. Das Netzanschlusskabel darf nie um das
Gerat gewickelt werden, Uberhitzungsgefahr und verschmoren des Kabels.

Bei Beschadigung des Netzanschlusskabels ist dieses durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine autorisierte Fachperson durch ein neues Kabel des Typs HO5-
BQ-F (temperaturbestéandig mind. 90°C) zu ersetzen, um Geféahrdungen zu vermeiden.

Anschluss und Inbetriebnahme dirfen nur durch Sachkundige erfolgen.

Die Daten des Stromnetzes in Bezug auf Spannung, Leistung und Frequenz miissen
mit den Angaben auf dem Leistungsschild des Gerétes tbereinstimmen.
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Bedienungsanleitung

Brandgefahr!
Entfernen Sie vor dem ersten Einschalten allfallige Folien und Verpackungs- und
Polstermaterialien.

Wichtig!
Bei Erstinbetriepnahme Grill 5 - 8 Minuten auf voller Leistung in Betrieb nehmen,
damit allfallige Olriickstande verbrannt werden.

Modelle R-55, R-55FB und R-85

Je nach Grillgut den stufenlosen Energieregler (0-12) auf die gewilinschte Stufe einstellen.
Auf Stellung 1 wird die kleinste, auf Stellung 12 die maximale Grill-Temperatur erreicht.
Auf Stellung 0 sind die Heizzonen des Grills ausgeschaltet. Nach Gebrauch sind alle
Drehregler des Grills auf die Stellung 0 zu stellen. Das Gerét ist nun ausgeschaltet.

Die Grillflache (Nutzflache) nicht ganzflachig abdecken, max. 80 %. Es muss ein
Warmedurchlass von min. 20 % zwischen dem Grillgut vorhanden sein. Die Hitze, durch
den Betrieb des Elektrogrillgerates, muss Uber die Grillflache nach oben oder seitlich
entweichen kénnen.

Fur Grilladen mit Darm (Wurst usw.) empfiehlt Beer Grill AG die Benutzung des
Einlegerosts.

Achtung Verbrennungsgefahr!

Folgende Teile werden wahrend des Betriebs sehr heiss. Durch deren Berlihrung besteht
Verbrennungsgefahr:

- Ganzes Gehause

- Grillrost

- Rahmen

- Fettauffangschublade

- sowie eventuell verwendetes Zubehor.

Wichtig!

Die Fettauffangschublade ist regelmassig, bei Hochbetrieb auch haufiger zu kontrollieren,
zu entleeren und zu reinigen. Schmutz- und Fettablagerungen sind zu entfernen
(Brandgefabhr).

Achtung Verbrennungsgefahr!
Lassen Sie das Fett zuvor vollstandig abkiihlen!

Ziehen Sie die Schublade sorgféaltig am Griff nach vorne. Fassen Sie die Schublade mit
Handschuhen und beiden Handen und ziehen Sie die Schublade sorgfalltig komplett
heraus.

Entleeren Sie Fett und Riickstande in ein geeignetes vorbereitetes Gefass fiir fachgerechte
Entsorgung. Benltzen Sie gegebenenfalls einen Spachtel.

Setzen Sie die Schublade nach erfolgter Entleerung und Reinigung wieder in den Grill ein.
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7.1 Arbeiten mit Zubehor

Arbeiten mit Grillplatte oder Hamburgerpfanne
Grillplatte auf Grillrost aufsetzen.
Achtung! Beim Arbeiten mit der Grillplatte oder der Hamburgerpfanne die Leistung in

diesem Bereich auf max. halbe Leistung stellen, bei grosserer Leistung (Hitze) konnen
am Geréat Uberhitzungsschaden entstehen.

. . Artikel-
Bild Beschreibung nummer
Spritzschutz 3-teilig zu R-55 200890

Spritzschutz 3-teilig zu R-55FB 200892

Spritzschutz 3-teilig zu R-85 200891

Einlege-Grillrost 2/3 zu R-85 bzw. | 2042275
2/2 zu R-55

Einlege-Girillrost 1/3 zu R-85 2042276

Grill-Rostplatte 1-teilig zu R-55 200895

Grill-Rostplatte 2-teilig zu R-85 200893

Die Beer Grill AG ubernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch unsach-
gemassen Gebrauch des Zubehors entstehen!
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8 Reinigung

Fur die Reinigung ist der Elektrogrill vom Stromnetz zu trennen (Stecker ziehen/
bauseitiger Hauptschalter ausschalten).

Um den Reinigungsaufwand mdglichst gering zu halten, benutzen Sie vorbeugend vor
jedem Grillgang den Grillspray (Artikel 201026) indem sie eine feine Schicht aufsprihen.
Benutzen Sie zwischendurch die Drahtbirste (Artikel 200884). Fur die Endreinigung den
Grill auf 50-60°C abkuhlen lassen, mit Beer Clean (Artikel 201004) einsprihen und mit
einem feuchten Lappen abwischen.

Das Gerat ist taglich zu reinigen. Gerét erst auf Handwéarme abkihlen lassen. Die Gerate
durfen nur mit einem feuchten Lappen und nicht scheuerndem Putzmittel gereinigt
werden.

Lose Teile wie Einlegerost, Fettauffangschublade, Spritzschutz etc. kdnnen im
Geschirrspuler gereinigt werden.

Gerate durfen nie mit Zusatz von Salz oder Sauren gereinigt werden.
Abspritzen mit Druckreiniger oder Wasserschlauch sowie das reinigen unter fliessendem
Wasser oder im Geschirrspuler sind verboten.

Reinigung der Grillplatte

Die Grillplatte kann im Geschirrspuler gewaschen oder mit einem Lappen ausgerieben
werden. Achtung! Grillplatte ist nicht aus rostfreiem Stahl hergestellt. Um Korrosion zu
verhindern muss die Grillplatte nach dem Reinigen trockengerieben und leicht eingedlt

werden.
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9 Wartung
Reparaturarbeiten sind ausschliesslich durch autorisiertes Fachpersonal vorzunehmen.
Es durfen nur Originalersatzteile verwendet werden.
Das Gerat ist regelmassig, mindestens einmal jahrlich durch autorisiertes Fachpersonal zu
Uberprifen.
10 Kundendienst
10.1 Verhalten bei Stérungen
Bei beschadigten oder nicht mehr richtig funktionierenden Komponenten darf der Grill
nicht mehr eingesetzt werden. In diesem Fall muss der Grill durch einen autorisierten
Fachmann oder durch den Beer Grill AG Kundendienst Instand gestellt werden.
Bei Storungen im Gerét ist die Kundendienstabteilung zu benachrichtigen. Kontrollieren
Sie zuvor Netzzuleitung und Sicherungen.
Bei Kundendienstkontakten immer Serien-Nr. und Typ (beides finden Sie auf dem
Leistungsschild) angeben.
10.2 Garantie
Die Firma Beer Grill AG gewahrt ein Jahr Garantie auf alle Teile des Beer Elektrogrill Typ
R-55, R-55FB und R-85 sofern der Schaden nicht durch unsachgemdasse Behandlung
entstanden ist und das Gerat gemass der Bedienungs- und Installationsanleitung
betrieben wurde.
10.3 Service und Telefon
Schweiz: Beer Grill AG
Allmendstrasse 7
CH- 5612 Villmergen
Service Telefon Nummer +41 (0)56 618 78 28
Deutschland: Servator
Lindenweg 36-42
D-97999 Igersheim
Service Telefon Nummer +49 (0)7931-55555
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